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Thank you for
choosing an iSi
product.

Please read the Whipper
instructions carefully
before first-time use.

EN

Discover the
world of (St

Visit the St website and learn
more about our extensiue range of
products: Our comprehensive collec-
tion of recipes from simply yummy to
credtively sophisticated combinations
offers you access to the entire culinary
world of {Si. Let yourself be inspired!

The (St website prouides detailed
product information about all iSi
Whippers/Siphons and iSt Accessories.

The detailed online instructions
provide information about first-time
use, cleaning, and troubleshooting
iSi Whippers and Siphons.

www.ist.com/culinary
www.ist.com/us/culinary
If you hauve any further questions please

contact info@isi.com
For the US: isinorthamerica@isi.com



Guaranteed quality:

Every iSt Whipper and Siphon is thoroughly
inspected before leaving the factory. iSt offers
atwo-year warranty for materials and
machining, as long as faults are not determined
to be the result of improper use. The warranty is
effective from the date on the purchase receipt.

Register online now and we will extend your
warranty!

Enjoy the benefits of a three-year warranty for
materials and machining; flue-year warranty
for the insulation performance of the Thermo
bottle.

The warranty is only valid when original whip-
per parts from (St are used, as given in the list
of product components. The perfect function of
your Whipper/Siphon can only be guaranteed if
you exclusively use (St chargers with it. No war-
ranty or liability claim will be upheld for faults,
damage, or consequential damage particularly
determined to be the result of non-compliance
and/or ignorance of the user instructions and
the safety information therein.

FOR U.S. ONLY:

Limited warranty, Limitations and Warning:

{St products are thoroughly tested before they
leave the factory, and iSt warrants for a period
of two years that its products are free from de-
fects in materials and workmanship and, if used
only with other iSt products, will function as
intended. iSi’s liability in the event of a product’s
failure to meet this warranty is limited to repair
or replacement of the product or, at iSt's option
or if iStis unable to deliver areplacement prod-
uct, torefund the purchase price. In no event,
howevuer, shall iSi be liable for incidental or
consequential damages. Any implied warranties
are limited to the terms of the express warran-
ties, including the two-year duration. iSt cream
whipping systems, bottles and chargers are
designed and engineered to function together
as a systemand inuolue gas under pressure.

All ISt products and parts bear the (Si logo; 1St
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recommends that only iSi parts and products

be used with iSi products, including that only iSt
chargers be used with iSt Whippers/Siphons and
that (St chargers be used only in (St Whippers/Si-
phons. Failure to follow this recommendation or
any failure to follow the instructions for use and
care of the products invalidates this warranty
and all implied warranties in their entirety as to
any consequences of such failure.

WARNING: In addition, failure to follow this
recommendation or any of the instructions for
use and care constitutes misuse of iSi products
and could result in malfunction of the system
and possible personal injury and/or property
damage. In the event of any personal injury,
you should promptly seek appropriate medical
attention.

Simply register online and take
advantage of the extended benefits:
www.isi.com/warranty



Whipper Data.

Material List.
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Max. service
pressure PS

20 bar /290 psig
(0.25 L/ half US pint)

24 bar /348 psig
(0.5L/1TUS pint)

30 bar / 435 psig
(TL/TUS quart)

Description

Material

Min. operating
temperature

1°C / 34°F

Bottle Stainless steel

Head POM, silicone, stain-
less steel, NBR, nickel-
plated brass, PU

Head gasket Silicone

Decorator tip

PP, stainless steel

Max. operating
temperature

Gourmet Whip
75°C /165°F

Thermo Whip
95°C /203°F

Max. filling volume

0.25 L/ half US pint
0.5L/1USpint

TL/17US quart

Max. number of
chargers to be used

71iSticream charger
(0.25 L/ half US pint)

71iSticream charger
(0.5L/7USpint)

2 {Stcream chargers
(TL/17US quart)

Usage

Approuved for
commercial use.
Espumas, finger food,
hot and cold sauces,
and whipped creamy
soups as wellas
whipped cream and
desserts. Suitable for
hot and cold prepara-
tions.

Charger holder

Stainless steel,
silicone

Technical data is subject to change without

prior notice.



Safety Information.

Failure to follow this safety instructions or any
recommendation for use and care constitutes
misuse of iSi products and could result in mal-
function of the system and possible personal
injury and/or property damage.

—— Do not exceed minimum or maximum pres-
sure, minimum or maximum temperature,
maximum filling volume, number of char-
gers or usage of the iSi Whipper shown in
the Whipper Data! Do not use for any pur-
poses not indicated in these instructions!

—— Pleaseread the instructions for use care-
fully to avoid operating errors and keep a
copy on hand!

—— Do not use force when screwing on or off
the head, using the whipper and during any
operation described in these instructions!

—— Store the iSi Whipper out of the reach of
children!

—— Never store or use the ISt Whipper outside
of the min. and max. operating tempera-
tures. Do not store in a freezer!

—— Only charge a whipper that is filled!

—— Cryogenic applications (with liguid nitro-
gen, for example) are not permitted!

—— Only use a head and bottle of the same iSi
Whipper model together!

—— Neuver combine iSt components with com-
ponents from another brand or manufac-
turer!

—— The head should always be screwed on
straight and completely tight, never
crooked or incompletely tightened!

—— Only use original iSi cream chargers.

—— Whenscrewing on the charger, do so away
from others and keep face away from the
whipper; do not bend over the whipper!

8

EN

—— The whipper is a pressure equipment. If
it is dropped or damaged (e.g., cracked or
dented), do not use again because it poses
arisk of injury. Please have the whipper
checked by the iSiseruice center!

—— Never unscrew the head when the
whipper is pressurized!

—— Never use the lever as a carrying handle!

—— Proper cleaning is a mandatory require-
ment in order to avoid the whipper becom-
ing blocked. Check that the iSt Whipper has
been properly cleaned before use!

—— Only dismantle the (St Whipper for cleaning
in accordance with the illustration!

—— Before cleaning, check the material
compatibility of the cleaning solution and
disinfectant solution used!

—— Do not make any modifications to the iSi
Whipper. This will void the warranty and
exempt the company from any liability!

—— Never use more chargers than speci-
fled and never overfill the whipper. This
will ensure that the specified maximum
operating pressure is not exceeded!

—— If the pressure will not release, please
contact iSt or your service center!

NOTE: Before using the iSt Whipper for the first
time, remouve the transportation lock from the
piston thread. Carry out thorough cleaning as
shown in the Cleaning illustration.

NOTE: To avoid the formation of lumps, you
should completely dissolue powdered ingredi-
ents such as sugar, etc., in some liquid before
filling. Do not use any ingredients with fruit pulp
or seeds.

NOTE FOR iSi GOURMET WHIP: The whipper
will become hot when used for hot prepara-
tions. It can be kept warm in a bain-marie
(75°C /165 °F).

NOTE FOR iSi THERMO WHIP: The whipper
must not be heated externally (e.g., in a bain-
marie, microwauve, oven, or in the stove).
Neuver place the whipper in a bain-marie or
water bath.



Whipper Instructions.

NOTE: Please observe the illustrations in the
whipper instructions!

NOTE: The following instructions apply to the iSt
Gourmet Whip and iSt Thermo Whip. Depending
on the whipper, some specific information may
require special attention.

General Instructions for Use.

Cold preparations: The cream/preparation
should be cold when the whipper is filled.

Hot preparations: The preparation should be hot
when the whipper is filled.

If a hot or slightly warmed mixture has to be
cooled quickly toroom temperature after filling,
the filled iSi Whipper can be left open in the
refrigerator to cool. Then use it later (see
“Equipment Setup”).

Allow gelatin preparations to cooldown to
room temperature before filling, and then oper-
ate the whipper. Place filled iSt Gourmet Whip in
the refrigerator for at least 4-6 hours and filled
{St Thermo Whip for at least 12 hours.

Dispense the preparation from the whipper
shortly before servuing.

NOTE FOR iSI THERMO WHIP: To achieve
optimal thermal performance, rinse out the
stainless steel bottle with cold water for
cold preparations and with hot water for hot
preparations.

NOTE FOR iSi THERMO WHIP: Closed whipper
can be recooled: keep the whipper on its side in
the refrigerator for at least 12 hours.

Preparation
1. Insert the head gasket into the head.

2. Screw the decorator tip onto the dispensing
value, not too tight but enough to be secure.

3. Fill bottle with the prepared mixture.
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NOTE: Please note the fill line and marking on
the bottom of the bottle. Do not overfilll The
remaining empty space is required for optimal
whipping results. Use a measuring cup.

Equipment Setup
4. Screw the head onto the bottle so that it is
straight and tighten by hand.

5. Insert the original iSt cream charger into the
charger holder.

NOTE: Neuver screw on the charger if no
decorator tip is attached to the dispensing
value.

6. Screw the charger holder with the inserted
charger onto the head until you can hear
that all of the charger contents haue flowed
into the whipper.

/A WARNING: The whipper is now pressurized!

7. Shake the whipper vigorously 6 times.
8. Unscrew the charger holder and recycle the
empty charger.

NOTE: A slight hissing noise may be heard
when removing the charger holder. This is
normal.

9. If using a 1L St Whipper, repeat steps 5-8.
10.Screw the cap onto the threads.

Operation

11. For dispensing, the whipper must be held
“headfirst” (with the decorator tip facing
vertically downwards!) and the lever must
be operated gently.

NOTE: Test the consistency of the contents
when the whipper is first used. Shake the
whipper again if the consistency is still

too runny.

1



Cleaning.
Main Cleaning

NOTE: Please obserue the illustrations on
cleaning!

1. Press the lever until the whipper is com-
pletely empty and there is no pressure left.
Remove the head from the bottle.

2. Unscrew the decorator tip.
. Removue the head gasket for basic cleaning.

4. Rinse product components by hand using
warm potable water along with a standard
cleaning agent and clean the dispensing
valve and decorator tip using the cleaning
brush. Completely remove any traces of fat
or egg white.

5. From above, press the dispensing value into
the head as far as it will go and push up
the o-ring of the dispensing valve with the
curved end of the cleaning brush.

6. Then clean all individual parts,
in the dishwasher as needed.

w

NOTE: Do not use special cleaning agents for
stainless steel, scouring agents, or abrasive
sponges/brushes.

NOTE: For mechanical or manual cleaning,
make sure that you use the correct amount
of cleaning solution or combined disinfectant
and cleaning solution. The exposure time and
the selected temperature will determine the
cleaning results.

Interim Cleaning

Clean the decorator tip at regular intervals (eu-
ery 1-2 hours) during use. Remoue the decorator
tip or rinse it with running warm, potable water
directly on the whipper.

Quick Cleaning

1. Press the lever until the whipper is com-
pletely empty and there is no pressure left.
Remove the head from the bottle.

2. Fill the whipper with 0.25, 0.5, or 1 liter of
warm water, depending on the filling volume.
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3. Set up the whipper with 1iSt cream charger
according to “Equipment Setup” steps 5-8.
4. Press the lever as far as possible and com-
pletely empty the iSt Whipper (hold “head-
first”) until the whipper is free of pressure.
5. Thencarry out “Main Cleaning.”

NOTE: Quick cleaning should not be used as
a substitute for basic cleaning.

Disinfection

All product parts that come into contact with
the filling liquid can be cleaned as usual and
then disinfected. The applicable instructions
regarding the use of standard cleaning agents
and disinfectants must be observed.

Storage.

If the (ST Whipper is not going to be filled again
immediately, leave the components to air dry
inaclean place and store the (St Whipper ina
dismantled condition. Neuver store the whipper
with the head screwed on!

NOTE: Observe the applicable food hygiene
regulations.

Troubleshooting.

Release the pressure

Place the whipper upright, place a towel over
the decorator tip and gently operate the lever
until the pressure is gone from the iSt Whipper.
Now the head can be remoued from the bottle.

If the pressure will not release, please contact
{St or your service center.

| cannot remove the content and/or the
iSi Whipper sprays.

1. There is a blockage due to undissolued ingre-
dients such as sugar.
—— “Release the pressure” and then carry
out “Main Cleaning.”

13



—— Make sure that powdered ingredients
are dissolued completely.

2. The cream or cream-filled preparation has
become too stiff.
—— Next time decrease the intensity and
freguency of the shaking cycles.
—— For information on the frequency of the
shaking cycles, refer to www.ist.com/faq

3. The content is too firm due to too much

binder or too much cooling.

—— Recipe and/or technique is not suitable
or must be adapted.

—— Leave the whipper to stand at room
temperature for around 5-10 minutes.

—— Pay attention to the operating tempera-
ture of the iSt Whipper.

4.Incorrect pressure ratios in whipper.

—— Only use original iSt cream chargers.

—— Do notreuse empty chargers. They
should be recycled.

—— Pay attention to the maximum number
of chargers to be used indicated in the
Whipper Data.

—— Only operate the whipper “headfirst”
with avertical decorator tip because
otherwise there could be a loss of pres-
sure.

—— The head was not firmly screwed onto
the bottle by hand until it was secure.
“Release the pressure” and then set-up
again.

—— The head gasket was not inserted.
“Release the pressure” and then set-up
again.

—— The decorator tip was not screwed on.
“Release the pressure” and then set-up
again.

—— The bottle neck has been damaged.
“Release the pressure.” Send the whipper
to (St or to a service center.

The content being dispensed is too runny.

1. The whipper was overfilled.

—— “Release the pressure,” pour out the
excess liquid and then set-up the
whipper again.

—— Observe the maximum filling amounts.
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2. The whipper was not shaken or not shaken
enough.
—— Forinformation on the frequency of the
shaking cycles, refer to www.ist.com/faq

3. The content is not cold enough.

—— Gourmet Whip: Place filled iSit Gourmet
Whip in the refrigerator for 1-2 hours.
Keep filled Gourmet Whip cold between
uses.

—— Thermo Whip: Place filled iSi Thermo
Whip in the refrigerator for at least
12 hours.

4.Too few chargers were used or an unsuitable
charger was used.

—— Pay attention to the maximum number
of chargers to be used indicated in the
Whipper Data.

—— Only use original iSt cream chargers.

5. Not enough gelatin or other binder has been
used.
— “Release the pressure.” Add more gelatin
or other binder to the preparation, fol-
lowing the binder instructions, and refill.

6. The binder (e.g., gelatin) has not been used
correctly.
—— Please follow the binder instructions for
use.

The charger is difficult to screw on.

1. The charger being used is not suitable.
—— Only use original iSi cream chargers.

The charger will not puncture.

1. The charger being used is not suitable.
—— Only use original iSi cream chargers.

2. The charger was inserted backwards.
—— Insert the charger correctly (see
illustrations: Instructions for Use).

3. The puncturing unit has been damaged.
—— Send the whipper to iStor a seruice center.

15



The decorator tip will not unscrew.

1. The decorator tip was attached too tightly.
—— Screw on the decorator tip so that it is not
too tight, but tight enough to be secure.
—— “Release the pressure.” If the decorator
tip still does not screw on, contact iStor
aservice center.

2. Interim cleaning has not been carried out
regularly.
—— Interim cleaning needs to be carried out
every 1-2 hours.

During operation, gas is leaking through the
valve or decorator tip.

1. The whipper was used without an attached tip.
—— Before screwing on the charger, make
sure that the decorator tip is attached to
the dispensing piston.
—— “Release the pressure” and then set-up
the whipper again.

2. The o-ring of the dispensing value is dirty.
—— “Release the pressure” carry out “Main
Cleaning” and then set-up the whipper
again.

3. The o-ring of the dispensing value has been
damaged.
—— “Release the pressure” and send the
whipper to (St or a service center.

During operation, gas is leaking between the
bottle and the head.

1. The head gasket is missing.
—— “Release the pressure” and insert the
head gasket into the head.

2. The head gasket has been damaged.
—— “Release the pressure.” The head gasket
needs to bereplaced and is auailable as
anoriginal iSi spare part.

3. The head was not tightened securely.
—— “Release the pressure.” Tighten the
head on to the bottle by hand as per the
instructions.

4. The bottle has been damaged on the upper
edge.
—— “Release the pressure” and send the
whipper to ISt or a service center.

16
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More Information about Troubleshooting for
the Thermo Whip

The decal base is bending outward or coming off.

1. The whipper has been heated externally.

—— “Release the pressure.” The whipper
must not be heated in a bain-marie,
microwave, oven, or on the stove. Send
the whipper to iSi or a seruice center.

The contents do not stay cool or warm, or the
stainless steel bottle becomes warm or cold.

1. The insulating chamber has been damaged
leading to a loss of the thermo effect.
—— “Release the pressure.” Send the whipper
to (St or aservice center.

Service.

Replacement parts are available individually
and at an affordable price.

See your specialist dealer for the availability of
replacement parts. In Austria, you can also get
in contact via info@isi.com. In the US contact
isinorthamerica@isi.com

Only send in the complete whipper for repairs.

Replacement parts can be seen in greater detail
on the expanded drawing.
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Vielen Dank,
dass Sie sich fur
eln (St Gerat

entschieden haben.

Bitte lesen Sie sich die
Gebrauchsanleitung vor der
ersten Inbetriebnahme
sorgfdltig durch.
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Die Welt von 1St
entdecken:

Besuchen Sie die iSt Website und
erfahren Sie mehr Uber unser viel-
fdltiges Angebot: Unsere umfangreiche
Rezeptsammlung von einfach gut bis
kreativ raffiniert eroffnet Ihnen die
ganze kulinarische Vielfalt von iSi.
Lassen Sie sich inspirieren!

Die (St Website versorgt Sie zudem
mit detaillierten Produktinformationen
zu allen iSi Gerdten & Accessoires.

Die ausfiihrliche Onlinegebrauchs-
anleitung liefert Ihnen im Detail alle
Informationen zu Inbetriebnahme,
Reinigung und Fehlerbehebung
der iSi Gerdte.

www.ist.com/culinary
Bei Fragen wenden Sie sich an

info@isi.com
Fur Deutschland: isideutschland@isi.com
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Garantierte Qualitat:

Jedes (Si Gerdt wird eingehend uberpruft,
bevor es das Werk verldsst. iSi Ubernimmt 2
Jahre Garantie auf Material und Verarbeitung,
sofern nicht durch unsachgemdBen Gebrauch
Mdngel entstanden sind. Die Garantie gilt ab
dem Datum des Kaufbeleges.

Registrieren Sie sich jetzt online und
wir erweitern lhre Garantie!

FUr registrierte Kunden verldngert iSi die

Garantie: 3 Jahre Garantie auf Material und
Verarbeitung sowie 5 Jahre Garantie auf die
Isolierleistung des Thermo Flaschenkorpers.

Die Garantie gilt nur bel Verwendung von
original Gerdteteilen von iSi, entsprechend der
Liste der Produktbestandteile. Fur die ein-
wandfreie Funktion des Gerdtes kdnnen wir
nur garantieren, wenn zudem ausschlielich iSi
Kapseln verwendet werden. Fur Fehler, Scha-
den und Folgeschdden, die insbesondere durch
Nichtbeachtung und/oder das Nichtlesen der
Gebrauchsanweisung und deren Sicherheits-
hinweise entstehen, besteht weder Garantie-
noch Haftungsanspruch.

Einfach anmelden &
Vorteile sichern:
wwuw.isi.com/garantie

20

Gerdtedaten.
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Max. Betriebsdruck
PS

20 bar (0,25 L)

24 bar (0,5L1)
30 bar (1L)
Min. Betriebs- 1°C
temperatur
Max. Betriebs- Gourmet Whip 75°C

temperatur

Thermo Whip 95°C

Max. Fulluolumen

0,25L
0,5L

1L

Max. Anzahl zu ver-
wendender Kapseln

1ist Sahnekapsel
(0,251)

1ist Sahnekapsel
©,50)

2 sahnekapseln
L)

Anwendung

Fur die gewerbliche
Anwendung
zugelassen.

Espumas, Fingerfood,
warme und kalte
Saucen, Cremesuppen
sowlie Schlagsahne
und Desserts.

Flr kalte und warme
Anwendungen
geeignet.




Materialliste.

Bezeichnung Material

Flasche Edelstahl

Gerdtekopf POM, Silikon, Edel-
stahl, NBR, Messing
vernickelt, PU

Kopfdichtung Silikon

Garniertulle PP, Edelstahl

Kapselhalter Silikon, Edelstahl

Technische Daten kdnnen ohne vorherige
Ankundigung gedndert werden.
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Sicherheltshinwelse.

Die Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise
bzw. jeglicher Empfehlungen fir die Handha-
bung und die Wartung der iSi Produkte kann zu
einer Fehlfunktion des Systems sowie Verletzun-
genund / oder Sachschdden fiihren.

Das iSi Gerdt ist ausschlie3lich fur die An-
wendung gemdn Gerdtedaten zugelassen!
Gebrauchsanleitung zur Vermeidung von
Bedienungsfehlern sorgfdltig lesen und
aufbewahren!

Keine Gewalt anwenden!

St Gerdt fur Kinder unerreichbar auf-
bewahren!

St Gerdt niemals auBerhalb der min. und
max. Betriebstemperatur lagern bzw.
verwenden!

AusschlieBlich befulltes Gerdt in Betrieb
nehmen!

Keine Kryo-Anwendungen, z.B. mit
flissigem Stickstoff, zuldssig!
Ausschlielich Gerdtekopf und Flasche
desselben Gerdtetyps kombinieren!
Fremdfabrikate niemals mit iSt Teilen
kombinieren!

Gerdtekopf niemals schief aufschrauben!
Nur original iSt Sahnekapseln verwenden!
Beim Einschrauben der Kapsel nicht uber
das Gerdt beugen!

Das Gerdt ist ein Druckbehdlter! Sturz
oder Beschddigung (wie z.B. Risse oder
Verformungen) machen es zur Gefahren-
quelle und es darf nicht mehr in Betrieb
genommen werden! Das Gerdt von der
{Si Servicestelle Uberprufen lassen!
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—— Gerdtekopf von einem unter Druck stehen-
den Gerdt niemals abschrauben!

—— Hebelniemals als Tragegriff verwenden!

—— Eine ordnungsgemadRe Reinigung ist
zwingend erforderlich, um eine Verstop-
fung des Gerdtes zu vermeiden. Prufen
Sle vor jeder Asnwendung, ob das (St Gerdt
ordnungsgemdan gereinigt wurde!

—— Zerlegen des iSi Gerdtes nur gemdn der
Illustration zur Reinigung!

—— Vor der Reinigung ist die Materialver-
trdglichkeit der eingesetzten Reinigungs-
und Desinfektionslosung zu prufen!

—— Keine Verdnderungen am St Gerdt durch-
flhren. Dies fuhrt zum Erloschen der
Garantie und hat den Haftungsausschluss
zur Folge!

— Verwenden Sie niemals mehr Kapseln als
angegeben bzw. Uberflllen Sie niemals das
Gerdt! Dies stellt sicher, dass der maximal
angegebene Betriebsdruck nicht Uber-
schritten wird!

—— Ldsst sich der Druck nicht abbauen,
nehmen Sie bitte mit iSt oder Ihrer
Servicestelle Kontakt auf!

HINWEIS: Vor dem erstmaligem Gebrauch des
{Si Gerdtes entfernen Sie die Transportsicherung
vom Kolben. Reinigung wie in der Illustration zur
Reinigung angegeben durchfihren.

HINWEIS: Um Klumpchenbildung zu vermeiden,

pulurige Zutaten, Zucker etc. vor dem Beflillen in
etwas Flussigkeit vollstdndig auflosen. Keine Zu-
taten mit Fruchtfleisch oder Kernen verwenden!

HINWEIS iSt GOURMET WHIP: Bel Warman-
wendungen wird das Gerdt heil3. Es kann inder
Bain Marie (max. 75 °C) warm gehalten werden!

HINWEIS iSt THERMO WHIP: Das Gerdt darf
nicht von auBen erhitzt (z.B. Bain Marie, Mikro-
welle, Herd, Ofen etc.) werden! Gerdt niemals
in der Bain Marie oder ins Wasserbad stellen.
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Gebrauchsanleitung.

HINWEIS: Beachten Sie die Illustration zur
Gebrauchsanleitung!

HINWEIS: Die nachfolgende Gebrauchsan-
leitung gilt fur den iSt Gourmet Whip und den
St Thermo Whip. Je nach Gerdt gibt es einige
spezifische Hinweise, auf deren Beachtung
besonderes Augenmerk gelegt werden muss.

Allgemeine Gebrauchshinweise.

Kaltanwendung: Sahne/Zubereitung kuhl
einflllen.

warmanwendung: Zubereitung heil3 einftllen.

Muss eine heiRe oder leicht erwdrmte Masse
nach dem Einflullen rasch auf Raumtempera-
tur geklhlt werden, kann das beflllte iSt Gerdt
offen im Kuhlschrank gekihlt werden. Danach
in Betrieb nehmen siehe ,Inbetriebnahme®.

Gelatinehaltige Zubereitung vor dem Einful-
len auf Raumtemperatur abkihlen lassen und
Gerdt anschlieBend in Betrieb nehmen. Beful-
lten ISt Gourmet Whip fur mind. 4-6 Stunden /
beflllten (St Thermo Whip mind. 12 Stunden im
Klhlschrank aufbewahren.

Zubereitung maoglichst kurz vor dem Verzehr
dem Gerdt entnehmen.

HINWEIS iSi THERMO WHIP: Um die optimale
Thermoleistung zu erreichen, bei Kaltanwen-
dungen die Edelstahlflasche mit kalten Wasser,
bel Warmanwendungen mit heiBem Wasser
ausspulen.

HINWEIS iSt THERMO WHIP: Ruckklhlung des
geschlossenen Gerdtes ist moglich - Gerdt uber
mind. 12 Stunden liegend im Kihlschrank auf-
bewahren.
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Vorbereitung
1. Kopfdichtung in den Gerdtekopf einlegen.
2. Garniertulle auf das Dosierventil, nicht zu
fest, nur leicht bis auf Anschlag aufschrau-
ben.
3. Flasche mit der Zubereitung beflllen.

HINWEIS: AuBere Fiilllinie und Kennzeich-
nung am Flaschenboden beachten. Nicht
Uberfullen! Der verbleibende Leerraum ist fur
ein optimales Aufschlagergebnis erforder-
lich. Verwenden Sie einen Messbecher!

Inbetriebnahme

4. Den Gerdtekopf gerade und handfest auf die
Flasche aufschrauben.

5. Original iSt Sahnekapsel in den Kapselhalter
einlegen.

HINWEIS: Niemals die Kapsel einschrauben,
wenn keine Garniertulle auf dem Dosierven-
til aufgeschraubt ist.

6. Kapselhalter mit eingelegter Kapsel auf den
Gerdtekopf aufschrauben, bis der gesamte
Kapselinhalt horbar eingestromt ist.

/\ ACHTUNG: Gerdt steht nun unter Druck!

7. Gerdt mindestens 6x kraftig schitteln.

8. Kapselhalter abschrauben und leere Kapsel
der Wiederverwertung zufuhren.

HINWEIS: Leises Zischen beim Abschrauben
des Kapselhalters ist systembedingt.

9. Bei Verwendung eines 1L iSi Gerdtes die
Schritte 5-8 wiederholen.

10. Abdeckkappe auf das Gewinde aufschrau-
ben.

Bedienung

11. Zur Entnahme muss das Gerdt ,kopflber* ge-
halten (Garniertllle senkrecht nach unten!)
und der Hebel gefuhluoll betdtigt werden.
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HINWEIS: Die erste Entnahme zum Testen
der Konsistenz verwenden. Sollte die Konsis-
tenz noch zu flissig sein, das Gerdt nochmals
schutteln.

Relnigung.
Hauptreinigung

HINWEIS: Beachten Sie die [llustration zur
Reinigung!

1. Betdtigen des Hebels bis das Gerdt vollstan-
dig entleert und druckentlastet ist. Gerdte-
kopf von der Flasche abschrauben.

2. Garniertulle abschrauben.

3. Zur Grundreinigung die Kopfdichtung ent-
nehmen.

4. Produktbestandteile mit warmem Trinkwas-
ser und handelsublichem Reinigungsmittel
von Hand vorspllen und mit der Reinigungs-
blrste Dosierventil und Garniertulle reinigen.
Fett und Elweil3reste vollstdndig entfernen!

5. Das Dosierventilvon oben bis zum Anschlag
in den Kopf hineindrucken und mit dem ge-
bogenen Endstlck der Reinigungsburste den
O-Ring nach oben schieben.

6. Alle Einzeltelle je nach Bedarf anschlieBend
inder Spulmaschine reinigen.

HINWEIS: Keinesfalls Nirospezialmittel,
Scheuermittel oder kratzende Schwamme/
Bursten verwenden.

HINWEIS: Bei der maschinellen und manuel-
len Reinigung ist auf eine korrekte Dosierung
der Reinigungslosung oder der kombinierten
Desinfektions- und Reinigungslosung zu
achten. Die Einwirkzeit sowie die gewdhlte
Temperatur sind ausschlaggebend fur das
Reinigungsergebnis.
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Zwischenreinigung

Die Garniertllle wdhrend des Gebrauchs in
regelmadgigen Abstdnden (alle 1-2 Stunden) zwi-
schenreinigen. Dazu Garniertulle abschrauben
oder direkt am Gerdt mit flieBendem warmen
Trinkwasser ausspulen.

Schnellreinigung

1. Betdtigen des Hebels, bis das Gerdt voll-
stdndig entleert und druckentlastet ist.
Gerdtekopf von der Flasche abschrauben.

2. Das Gerdt, je nach Fullvolumen, mit 0,25,
0,5 bzw. 1 Liter warmem Wasser fullen.

3. Gerdt gemdn ,Inbetriebnahme* Schritt
5-8 mit 1iSi Sahnekapsel in Betrieb nenmen.

4. Hebel bis auf Anschlag dricken und iSi Gerdt
dabelvollstdndig entleeren (,kopfuber*
halten) bis das Gerdt druckfret ist.

5. AnschlieBend ,Hauptreinigung“ durchfuhren.

HINWEIS: Die Schnellreinigung ersetzt keine
grundliche Reinigung.

Desinfektion

Alle mit dem Fullgut in Kontakt kommenden
Produktteile konnen wie gewohnt gereinigt
und danach desinfiziert werden. Die entspre-
chenden Gebrauchshinweise fur handelstbliche
Reinigungs- und Desinfektionsmittel sind zu
beachten.

Aufbewahrung.

Sofern das iSt Gerdt nicht sofort wieder befullt
wird, Bestandteile an einem sauberen Ort an
der Luft trocknen lassen und iSt Gerdt in demon-
tiertem Zustand aufbewahren.

HINWEIS: Glltige Lebensmittelhygieneverord-
nung beachten.
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Fehlerbehebung.

Druck ablassen

Das Gerdt aufrecht hinstellen, ein Tuch Uber
die Garniertulle halten und den Hebel so lange
gefthluoll betdtigen, bis sich kein Druck mehr
im iSi Gerdt befindet. Erst dann den Gerdtekopf
von der Flasche abschrauben.

Ldsst sich der Druck nicht abbauen, nehmen Sie
bitte mit iSt oder Ihrer Servicestelle Kontakt auf.

Inhalt kann nicht entnommen werden bzw. iSi
Gerdt spritzt.

1. Verstopfung durch unaufgeldste Zutaten, wie
Zucker
—— ,Druck ablassen® und anschlieRend
SHauptreinigung” durchfuhren.
—— Sicherstellen, dass pulurige Zutaten
vollstdndig aufgelost sind.

2. Zu steif gewordene Sahne oder sahnehaltige
Zubereitung
—— Intensitdt und Haufigkeit der Schuttel-
zyKklen bel ndchster Inbetriebnahme
verringern.
—— Informationen zur Schuttelhdufigkeit
beachten wwuw.isi.com/faq

3. Inhalt ist zu fest durch zu viel Bindemittel

oder zu starke Kuhlung

—— Rezeptur bzw. Verfahren sind nicht ge-
eignet oder mussen angepasst werden.

—— Gerdt bel Zimmertemperatur etwa
5-10 Minuten stehen lassen.

—— Beachten Sie die Betriebstemperatur
des (St Gerdtes.

4.Falsche Druckuverhdltnisse im Gerdt

—— Nur original iSt Sahnekapseln verwen-
den.

—— Leere Kapseln nicht wieder verwenden
und der Wiederverwertung zufuhren.

—— Anzahlder max. zu verwendeten
Kapseln in den Gerdtedaten beachten.

—— Gerdt ausschlieBlich ,kopfluber" mit
senkrechter Garniertulle betdtigen, da
es sonst zu Druckverlust kommt.
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—— Gerdtekopf wurde nicht handfest,
bis auf Anschlag, auf die Flasche
geschraubt. ,Druck ablassen* und
erneut in Betrieb nehmen.

—— Die Kopfdichtung wurde nicht eingelegt.

,Druck ablassen” und erneut in Betrieb
nehmen.

—— Die Garniertulle wurde nicht ange-
schraubt. ,Druck ablassen* und erneut
in Betrieb nehmen.

—— Flaschenhals wurde beschaddigt. ,Druck
ablassen. Senden Sie das Gerdt an iSt
oder ihre Seruicestelle ein.

Entnommener Inhalt ist zu flissig.

1. Das Gerdt wurde uUberfullt
—— ,Druck ablassen®, uberschussigen Inhalt
ausgieBen und Gerdt erneut in Betrieb
nehmen.
—— Maximale Fullmenge beachten.

2. Das Gerdt wurde zu wenig oder gar nicht
geschuttelt
—— Informationen zur Schittelhdufigkeit
beachten wwuw.isi.com/faq

3. Der Inhalt ist nicht kalt genug

—— Gourmet Whip: Beflllten und betriebs-
bereiten Gourmet Whip fur 1-2 Stunden
im Kuhlschrank aufbewahren. Befullten
Gourmet Whip zwischen dem Gebrauch
gekihlt aufbewahren.

—— Thermo Whip: Beflllten und betriebs-
bereiten iSt Thermo Whip fur mind. 12
Stunden im Kuhlschrank aufbewahren.

4.Eswurden zu wenige oder eine nicht
geeignete Kapsel verwendet
—— Anzahlder max. zu verwendeten
Kapseln in den Gerdtedaten beachten.

—— Nur original iSt Sahnekapseln verwenden.

5. Es wurde zu wenig Gelatine bzw. andere
Bindemittel verwendet
—— ,Druck ablassen”. Weitere Gelatine bzw.
andere Bindemittel ordnungsgeman zur

Zubereitung geben und wieder einfullen.

6. Das Bindemittel (z.B. Gelatine) wurde nicht
richtig verwendet
—— Bitte beachten Sie die Anwendungs-
hinweise des Bindemittels.
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Kapselhalter ldsst sich schwer aufschrauben.

1. Verwendete Kapsel ist nicht geeignet
—— Nur original iSt Sahnekapseln verwenden.

Sahnekapsel wird nicht aufgestochen.

1. Verwendete Kapsel ist nicht geeignet
—— Nur original iSt Sahnekapseln verwen-
den.

2. Kapselwurde verkehrt eingelegt
—— Kapselrichtig einlegen (siehe Abbildung:
Gebrauchsanleitung).

3. Aufstecheinheit wurde beschddigt
—— Gerdt aniStoder Servicestelle einsen-
den.

Garniertiille ldsst sich nicht mehr abschrauben.

1. Garniertille wurde zu fest aufgeschraubt

—— Garniertulle nicht zu fest, nur leicht bis
auf Anschlag aufschrauben.

—— ,Druck ablassen®. Sollte sich die Garnier-
tllle immer noch nicht abschrauben
lassen, Kontakt mit iSit oder der Service-
stelle aufnehmen.

2. Zwischenreinigung wurde nicht regelmadnig
durchgefuhrt
—— Zwischenreinigung muss alle
1-2 Stunden durchgefuhrt werden.

Bei Inbetriebnahme entweicht Gas durch das
Ventil oder die Garniertiille.

1. Gerdt wurde ohne aufgeschraubte Tulle in
Betrieb genommen
—— Vordem Einschrauben der Kapsel sicher-
stellen, dass die Garniertullle auf dem
Entnahmekolben aufgeschraubt ist.
—— ,Druck ablassen” und das Gerdt wieder
in Betrieb nehmen.

2.0-Ring des Doslierventils ist verschmutzt
—— ,Druck ablassen®, ,Hauptreinigung*
durchfthren und das Gerdt wieder in
Betrieb nenmen.

3. O-Ring des Dosierventils wurde beschadigt
—— ,Druckablassen” und Gerdt an iSt oder
Seruicestelle einsenden.
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Bei Inbetriebnahme entweicht Gas zwischen
Flasche und Kopf.

1. Kopfdichtung fehlt
—— ,Druck ablassen®, Kopfdichtung in den
Kopf einlegen.

2. Kopfdichtung wurde beschddigt
—— ,Druck ablassen®. Die Kopfdichtung
muss ersetzt werden und ist als original
1St Ersatzteil erhdaltlich.

3. Kopf wurde nicht fest genug aufgeschraubt
—— ,Druck ablassen”. Kopf geman
Gebrauchsanleitung auf Flasche
handfest aufschrauben.

4. Flaschenkorper wurde am oberen Rand
beschadigt
—— ,Druck ablassen”, Gerdt an iSt oder
Servuicestelle einsenden.

Weitere Hinweise zur Fehlerbehebung fir den
iSi Thermo Whip

Der Dekorboden wolbt sich nach auen oder
lost sich.

1. Gerdt wurde von aul3en erhitzt
—— ,Druck ablassen”. Das Gerdt darf nicht
inder Bain Marie, am Herd, im Ofen oder
einer Mikrowelle erhitzt werden.
Das Gerdt an iSt oder Servicestelle
einsenden.

Der Inhalt bleibt nicht kithl oder warm bzw. die
Edelstahlflasche wird warm oder kalt.

1. Isolierkammer wurde beschadigt - Verlust des
Thermoeffektes
—— ,Druck ablassen®. Das Gerdat an iSi oder
Servuicestelle einsenden.
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Service.

Ersatzteile sind einzeln und kostengunstig
erhadltlich.

Fur Ersatzteilbestellungen wenden Sie sich an
Ihren Fachhdndler. In Osterreich auch unter
info@isi.com maoglich.

Zur Reparatur nur komplettes Gerdt einsenden.

Die Ersatzteile sind anhand der Explosions-
zelchnung ersichtlich.
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Merct d'auolr
falt le choix

d’'un siphon ist.

Veuillez lire avec attention
la notice d'utilisation avant
la premiere mise en seruice.
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Decouurir le
monde d'iSi:

Consultez notre site Internet et décou-
urez la variete et la globalite de notre
offre: notre recueil de recettes, de tous
niveaux de difficulte et de goUt, vous
ouvre en grand les portes de toute la
diversite culinaire d'iSi. Laissez mainte-
nant libre cours a votre inspiration!

Le site Internet iSi vous apporte en outre
des informations produit detailléees sur
tous les siphons et accessoires iSt.

La notice d'utilisation disponible en
ligne, vous fournit des informations
détaillées relatives a la mise en service,
au nettoyage et a l'élimination des
erreurs sur les siphons iSi.

www.isi.com/culinary

Pour toute question,
contactez info@isi.com
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Qualite garantie:

Chaque siphon iSi fait l'objet d'une veérification ap-
profondie avant de quitter l'usine. iSt assure une
garantie de 2 ans pour les defauts imputables

a desvices de fabrication ou a des defauts de
matériel dans la mesure ou le produit a éte uti-
lisé dans des conditions normales. La garantie
prend effet & compter de la date du bon d’achat.

Enregistrez-vous en ligne et nous étendrons
notre garantie!

Béneéficiez des avantages: 3 annees de garantie
pour les defauts imputables a des vices de
fabrication ou a des défauts de materiel ainsi
que 5 ans de garantie sur les capacites d’'isola-
tion du corps de bouteille thermo-isolante.

La garantie ne s’applique qu’'en cas d'utili-
sation de pieces originales iSt conformes a

la liste des composants. Nous ne pouuvons
garantir le parfait fonctionnement du siphon
qu’avec l'utilisation exclusive de capsules iSi.
{Sin‘accorde aucune garantie et se degage
toute responsabilité pour les erreurs, degdts et
dommages consécutifs, tout particulierement
en cas de non-respect et/ou de non-lecture
de la notice d'utilisation et des instructions de
securite.

Simplement s'enregistrer et benéficier des
avantages de prolongation de garantie:
wwuw.isi.com/garantie/fr
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Caracteristiqgues du siphon.

Pression de service
PS max.

20 bar/290 psig
(0,251)

24 bar/348 psig
©,50)

30 bar/435 psig
(L

Tempeérature
de service min.

1°C/34°F

Tempeérature
de seruice max.

Gourmet Whip
75°C /165 °F

Thermo Whip
95°C/203°F

Contenance max.

0,25L
0,5L

1L

Nombre max.
de capsules a utiliser

Visser 1 capsule (St
acreme chantilly
pour un siphon 0,25 L.

Visser 1capsule iSt
a creme chantilly
pour un siphon 0,5 L.

Visser 2 capsules iSi
acreme chantilly
pour un siphon1L.

Utilisation

Homologue pour

une utilisation
professionnelle

et domestique.
Espumas, finger food,
sauces chaudes et
froides, veloutés ainsi
que creme chantilly et
desserts adaptés aux
préparations chaudes
et froides.




Liste des matériaux utilisés.

Désignation Matériau

Bouteille Acier inox

Téte POM, silicone, acier
inox, NBR, laiton
nickele, PU

Joint de téte Silicone

Douille de garniture Polypropylene,
acier inox

pPorte-capsule Silicone, acier inox

Les informations technigues peuvent étre
modifier sans preavis.
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Instructions de
securite.

Le non-respect des instructions de sécurité

ou des recommandations relatives a la mani-
pulation et a 'entretien des produits iSi peut
entrainer un dysfonctionnement du systeme
ainsi que des dommages aux personnes ou aux
biens.

Le siphon iSi est homologué pour une
utilisation professionnelle et domestique
conforme aux caractéristiques de 'appareil!

Afin d’eviter toute erreur d'utilisation,
lire attentivement et conserver la notice
d'utilisation!

Ne jamais forcer pour exécuter les opéra-
tions decrites!

Tenir le siphon iSi hors de portee des
enfants!

Ne jamais stocker ou utiliser le siphon (St
en dehors des plages de température de
service min. et max. (tableau « Caracte-
ristique du siphon ») ! En cas de dépasse-
ment de la température maximale, le siphon
doit étre refroidi a la limite de température
selon les instructions. Pour une tempéra-
ture inférieure a la température minimale,
le siphon doit étre rechauffeé ala limite de
température selon les instructions!

N'utiliser le siphon que lorsgqu’il est rempli!

Aucune application cryogenique autorisée,
p. ex. avec azote liquide!

Ne combiner des tétes et des bouteilles que
du méme type du siphon!

Ne jamais combiner d'autres marques avec
des composants iSi!

Ne jamais visser la téte en biais!
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N'utiliser que des capsules iSiacreme
chantilly d’origine!

Ne jamais se pencher au-dessus du siphon
pendant le vissage de la capsule!

Le siphon est un conteneur sous pression!
S'iltombe au solou s'il est endommage
(p.ex. fissures ou déformations), il représente
une source de danger potentielle et ne doit
plus étre reutilise! Faire contréler le siphon
par le seruice apres-vente iSi!

Ne jamais déuvisser la téte d’'un siphon
sous pression!

Ne jamalis se seruir du levier comme
poignée!

Un nettoyage correct est absolument
indispensable afin d’éviter une obstruc-
tion de l'appareil. Avant chaque utilisation,
verifier sile siphon iSi a éteé correctement
nettoye!

Ne démonter le siphon iSi que selon les
illustrations « Notice d'utilisation » et
«Nettoyage » !

Avant le nettoyage, vérifiez la compati-
bilite du produit de nettoyage et/ou de
deésinfection utilisé avec les materiaux du
systeme!

Ne procéder a aucune modification sur

le siphon iSi. Cectannule la garantie et
exclut toute responsabilite du fabricant!
Remplacer uniguement les pieces du
siphon comme indiqué dans Uillustration
«Vue eclatee ». Se reporter aux illustrations
« Notice d'utilisation » et « Nettoyage » de
cette notice d'utilisation!

Ne jamais utiliser plus de capsules gu'indi-
que et ne déepassez pas la contenance
indiguée pour le siphon!

Cela permet de garantir que la pression
de service maximale indigueée ne sera

pas déepassee!

S'il est impossible de mettre la bouteille
hors pression, prenez contact avec iSi ou
auvec votre seruvice apres-vente!
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REMARQUE: Retirer la sécuriteé de transport
du pas de vis du piston avant la premiere
utilisation du siphon iSi. Effectuer le nettoyage
minutieux tel gu'indigué sur Uillustration.

REMARQUE: Afin d’éviter la formation de gru-
meaux, melanger poudres et sucre avec un peu
de liquide avant de procéder auremplissage. Ne
pas utiliser d'ingredients avec pulpe de fruit ou
noyaux!

REMARQUE iSi GOURMET WHIP: En cas d'utili-
sation avec des préparations chaudes, le siphon
devient également chaud. Le siphon peut étre
conserue au chaud au bain-marie (75 °C max.)!

REMARQUE iSi THERMO WHIP: Le siphon ne
doit pas étre rechauffe de l'extérieur (p. ex. bain-
marie, four a micro-ondes, cuisiniere, four, etc.)!
Ne jamais placer le siphon dans un bain-marie.
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Notice d'utilisation.

REMARQUE: Tenir compte de l'illustration de la
notice d'utilisation!

REMARQUE: La notice d'utilisation suivante
s'appligue aux siphons iSt Gourmet Whip et

{Si Thermo Whip. Des remarqgues specifiques,
auxquelles il est nécessaire de préter attention,
s’appliguent a chague siphon.

Conseils generaux d'utilisation.

Préparations froides: Remplir avec la creme/
la préparation a température froide.

Préparation chaude: Remplir avec la prépara-
tion chaude.

Lorsgu’une préparation chaude ou legerement
réchauffée doit étre rapidement amenée a
température ambiante apres remplissage, il est
possible de placer le siphon iSi rempli et ouvert
auréfrigérateur. Mettre ensuite l'appareil en
seruice, voir « Mise en service ».

Faire refroidir les préparations a base de géela-
tine jusqu'a tempeérature ambiante avant de
proceder au remplissage, puis mettre ensuite
lappareil en service. Placer le siphon iSt Gour-
met Whip rempli pendant 4 @ 6 heures min. au
réfrigérateur / Placer le siphon iSt Thermo Whip
rempli pendant 12 heures min. au réfrigérateur.

Sipossible, sortir la préparation juste avant sa
deégustation.

REMARQUE iSi THERMO WHIP: Afin d’en obtenir
les meilleures capacités thermiques, rincer la
bouteille en acier inoxydable a l'eau froide pour
utilisation avec des préparations froides, et a
l'eau chaude pour des préparations chaudes.

REMARQUE iSi THERMO WHIP: |l est possible de
refrigérer lappareil fermeé - maintenir lappareil
pendant 12 heures min. en position couchee au
réfrigérateur.
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Préparation

1. Placer le joint de téte dans la téte.

2. Visser la douille de garniture sur la valve
de dosage, sans forcer, jusqu’a butee.

3. Remplir la bouteille avec la préparation.

REMARQUE: Respecter la marque extérieure
de niveau de remplissage et lidentification
figurant sur le fond de la bouteille. Ne depas-
sez pas le marquage! Uespace restant est
nécessaire pour obtenir un resultat optimal
avec la creme. Utiliser un verre gradue!

Mise en service

4. Visser la téte fermement et bien droite sur
le corps de bouteille.

5. Introduire la capsule iSt a creme chantilly
originale dans le porte-capsule.

REMARQUE: Ne jamais visser la capsule si
aucune douille de garniture n'est visseée sur
la value de dosage.

6. Visser le porte-capsule contenant la capsule
sur la téte jusqu’a ce que le bruit du flux de la
totalite du gaz de la capsule soit audible.

/N ATTENTION: Le siphon est maintenant
sous pression!

~N

. Agiter vigoureusement le siphon & 6 reprises.

8. Dévisser le porte-capsule et éliminer la cap-
sule par la voie du recyclage.

REMARQUE: [lest normal d’entendre
un leger sifflement lors du devissage du
porte-capsule.

9. Encas d'utilisation d'un siphon iside 1L,
répéter les étapes 5 a 8.

10.Visser le capuchon sur le pas de vis.

Utilisation

11. Pour sortir la préparation, le siphon doit étre
«latéte enbas» (douille de garniture verti-
calevers le bas!) et le levier actionne avec
précaution.
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REMARQUE: Utiliser le début de la preparation
pour effectuer un test de consistance. Si la
consistance est encore trop liquide, secouer
une nouvelle fois le siphon.

Nettoyage.
Nettoyage principal

REMARQUE: Tenir compte de l'illustration
relative au nettoyage!

1. Actionner le levier jusqu’a ce que le siphon
soit entierement vide et hors pression.
Deuisser la téte de la bouteille.

2. Deuisser la douille de garniture.

3. Pour effectuer le nettoyage minutieux, retirer
le joint de téte.

4. Pre-rincer a la main les composants a
l'eau chaude potable avec un produit de
nettoyage du commerce, puis nettoyer la
valve de dosage et la douille de garniture
avec une brosse. Retirer completement les
restes de graisse et de blanc d’'ceuf!

5. Enfoncer la valve de dosage par le haut dans
la téte jusqu’a la butée puis pousser le joint
torigue vers le haut avec l'extremite coudee
de la brosse de nettoyage.

6. Nettoyer toutes les pieces au lave-vaisselle
lorsque le besoin s’en fait sentir.

REMARQUE: Ne jamais utiliser de produits
spéciaux pour metaux inoxydables, de pro-
duits abrasifs ou des éponges/brosses de
nettoyages abrasives.

REMARQUE: Pour le nettoyage a la machine
ou manuel, respecter le dosage correct de
la solution de nettoyage ou de la solution

de nettoyage et de désinfectant. Le temps
d’action et la température sont des facteurs
décisifs pour le résultat du nettoyage.

Nettoyage intermédiaire

Durant l'utilisation, nettoyer la douille de
garniture a interualles reguliers (toutes les
1A 2 heures). Pour cela, dévisser la douille de
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garniture ourincer directement sur le siphon
a laide d’eau courante potable chaude.

Nettoyage rapide

1. Actionner le levier jusqu’a ce que le siphon
soit entierement vide et hors pression.
Deéeuisser la téte de la bouteille.

2. Selon la contenance, remplir le siphon avec
0,25, 0,50u1litre d’eau chaude.

3. Mettre le siphon en seruice avec 1 capsule
{St a creme chantilly selon les étapes 5-8 du
chapitre « Mise en seruice ».

4. Appuyer sur le levier jusqu’a butee et vider
completement le siphon iSi (en le tenant
«latéte enbas ») jusqu’d ce que la pression
soit nulle dans le siphon.

5. Exécuter ensuite un « nettoyage principal ».

REMARQUE: Le nettoyage rapide ne
remplace pas un nettoyage minutieux.

Désinfection

Tous les composants du siphon en contact avec
les produits alimentaires peuuent étre nettoyes
normalement et ensuite désinfectés. Respecter
la notice d'utilisation des produits de nettoyage
et de désinfection usuels.

Conseruation.

Sile siphon iSi n'est pas immediatement rempli
une nouvelle fois, laisser sécher les composants
a l'air dans un endroit propre et ranger le siphon
iStaletat demonte.

REMARQUE: Respecter les directives en vigueur
relatives a l'lhygiene alimentaire.
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Elimination des
dysfonctionnements.

Evacuer la pression

Placer lappareil en position verticale, maintenir
un torchon sur la douille de garniture et action-
ner le levier avec précaution jusqu’a ce que la
pression soit nulle dans le siphon iSi. Ne devisser
la téte que lorsque la bouteille est entierement
hors pression.

S'ilest impossible de mettre la bouteille hors
pression, prenez contact avec iSt ou avec votre
seruice apres-vente.

Le contenu ne sort pas ou gicle hors du

siphon iSi.

1. Obstruction par des ingredients non dissous,
tels que le sucre

« Euacuer la pression » et exécuter

ensuite un « Nettoyage principal ».

—— S’assurer gue les produits puluérulents

sont entierement dissous.

2. Creme chantilly ou préparation cremeuse
trop ferme
—— Reéduire lintensite et la fréequence des
cycles de secousses lors de la prochaine
utilisation.
—— Tenir compte des informations relatives
aux cycles de secousses www.ist.com/fag

3. Contenu trop ferme enraison d'une quantite
de liant trop importante ou refroidissement
trop intense
—— Recette ou procédure inadaptée, ou a

adapter.
—— Laisser reposer le siphon a température
ambiante pendant enu. 5-10 minutes.
—— Respecter la température de service du
siphon (St
4.Pression erronée dans le siphon
—— N'utiliser que des capsules iSi a creme
chantilly d'origine.

—— Ne pas reutiliser les capsules vides et les
eliminer par la voie du recyclage.

—— Respecter le nombre max. de capsules
figurant dans les caractéristiques de
lappareil.
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—— Pour éuiter les pertes de pression, ne se
servir de 'appareil que « téte en bas »,
avec la douille de garniture en position
verticale.

—— Latéten'apas ete vissee manuellement
jusqu’a butee sur la bouteille. « Euacuer
la pression » et procéder & une remise en
seruice.

—— Lejoint de téte n'a pas ete mis en place.

« Euacuer la pression » et procéder & une
remise enseruice.

—— La douille de garniture n'a pas eteé vissee.
« Euacuer la pression » et procéder & une
remise enseruice.

—— Lecolde la bouteille a eté endommage.

« Evacuer la pression ». Envoyer le siphon
aiSiou avotre service apres-vente.

Le contenu est trop liquide a la sortie.

1. Le siphon a été trop rempli

« Evacuer la pression », vider le contenu
excedentaire et procéder a une remise
en service du siphon.

—— Respectez la contenance maximale.

2. Le siphon a été trop peu ou pas du tout agite
—— Tenir compte des informations relatives
aux cycles de secousses www.isi.com/faqg

3. Le contenu n’est pas assez froid

—— Gourmet Whip: Placer le siphon iSi
Gourmet Whip rempli et prét a lemploi
pour 1a 2 heures au réfrigérateur.
Conserver lappareil iSt Gourmet Whip
au frais entre deux utilisations.

—— Thermo Whip: Placer le siphon iSit Thermo
Whip rempli et prét a lemploi pendant
12 heures min. au refrigérateur.

4.Le nombre de capsules utilisées est trop faible
ou une capsule n'est pas adaptée
—— Respecter le nombre max. de capsules
figurant dans les caracteristiques de
lappareil.
—— N'utiliser que des capsules iSia creme
chantilly d'origine.
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5. La guantiteé de gelatine ou de liant utilisée
était trop faible

« Evacuer la pression ». Ajouter de la

gélatine ou un autre liant adapte a la

préparation et effectuer un nouveau

remplissage.

6. Le liant (p. ex. gélatine) n'a pas ete utilise
correctement
—— Respecter les indications d'utilisation du
fabricant du liant.

Difficultés pour dévisser le porte-capsule.

1. La capsule utilisée n'est pas adaptee
—— N'utiliser que des capsules iSi a creme
chantilly d'origine.

La capsule creme chantilly n'est pas perforée.

1. La capsule utilisée n'est pas adaptee
—— N'utiliser que des capsules iSi a creme
chantilly d'origine.

2. La capsule a éte insérée a lenvers
—— Positionner la capsule correctement
(voir illustration: Notice d'utilisation).

3. L'unité de percage est endommagee
—— Envuoyer le siphon a iSiou au seruice de
maintenance.

Impossibilité de dévisser la douille de garniture.

1. La douille de garniture a été trop fermement
vissee
—— Visser la doullle de garniture, sans forcer,
jusqu’a butee.
« Euacuer la pression ». S'il est toujours
impossible de dévisser la douille de gar-
niture, prendre contact avec iSt ou avec
le seruice apres-uvente.

2. Le nettoyage intermediaire n'a pas ete
effectué regulierement
—— Lenettoyage intermeédiaire doit étre
effectue toutes les 1-2 heures.
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Lors de la mise en service, du gaz s’échappe par
la soupape ou par la douille de garniture.

1. Le siphon a été mis en service sans douille de
garniture vissee
—— Auant de visser la capsule, s'assurer que
la douille de garniture est bien vissee sur
le piston de distribution.
« Euacuer la pression » et procéder & une
remise enservice du siphon.

2. Lejoint torique de la value de dosage est
encrasse

« Euacuer la pression », réaliser un

« Nettoyage principal » et proceder

auneremise en service du siphon.

3. Lejoint torique de la value de dosage est
endommage

« Euacuer la pression » et envoyer le

siphon @ iSi ou au service apres-vente.

Lors de la mise en service, du gaz s’échappe
entre la bouteille et la téte.

1. Absence de joint de téte
« Evacuer la pression » et placer un joint
de téte dans la téte.

2. Lejoint de téte a été endommage

« Evacuer la pression ». Le joint de téte
doit étre remplaceé. ILest disponible en
tant que piece de rechange originale iSi.

3. La téte n'a pas été suffisamment vissee

« Evacuer la pression ». Visser la téte sur
la bouteille conformément a la notice
d'utilisation.

4. Le bord supérieur du corps de bouteille est
endommage

« Evacuer la pression » et envoyer le

siphon a iSi ou au service apres-vente.
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Autres remarques relatives a U'élimination
des erreurs pour le siphon iSi Thermo Whip

Le double fond se déforme vers l'extérieur ou se
détache.

1. Uappareil a eté soumis a un chauffage de
lextérieur

« Evacuer la pression ». Ne jamais mettre

le siphon au bain-marie, sur une cuisi-

niere, au four ou dans un micro-ondes.

Enuvoyer le siphon a iSt ou au seruvice de

maintenance.

Le contenu ne reste pas chaud/froid ou la
bouteille en acier inoxydable se réchauffe
ou se refroidit.

1. La chambre isolante a etée endommagee -
perte de l'effet thermique

« Euacuer la pression ». Envoyer le siphon

aiSiou au service de maintenance.

Maintenance.

Les pieces derechange sont disponibles a l'unité
et peu onéreuses.

Pour les commandes de pieces de rechange,
prenez contact avec votre revendeur. Possible
egalement en Autriche sur info@isi.com.

En cas deréparation, envoyer le siphon complet.

Lavue éclatée permet de voir les pieces de
rechange avec preécision.
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Grazie per
auver scelto
un sifone (Si.

Leggere attentamente

le istruzioni per l‘uso prima
diprocedere alla prima
messa in funzione.
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Alla scoperta
del mondo di iSt:

Sul sito Web di ISt troverete maggiori
informazioni sulla nostra variegata
offerta: la nostra raccolta completa
diricette, dalle piu semplici alle piu
creative e raffinate, vi rivelera tutta la
varieta gastronomica di iSt.
Lasciatevul ispirare!

Sul sito Web diiSi troverete inoltre
informazioni dettagliate su tutti i sifoni
e gli accessort St

Le istruzioni per 'uso complete
disponibili online descrivono in detta-
glio la messa in funzione, la pulizia e la

risoluzione dei problemi dei sifoni iSi.

www.ist.com/culinary

In caso di domande, inviare una e-mail
allindirizzo info@isi.com
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Qualita garantita:

Ognisifone iStviene controllato minuziosamen-
te in fabbrica. iSt offre una garanzia di 2 anni sut
materiali e sulla lavorazione, purché non siano
insorti difetti douuti a uso improprio. La uvalidita
della garanzia decorre dalla data della ricevuta
d’acquisto.

Registratevi ora e otterrete l'estensione
della garanzia!

lvantaggi di cut godrete: 3 annidi garanzia sul
materiale e sulla lavorazione e 5 annidi garan-
zia sull'isolamento del corpo bottiglia termico.

La garanzia e valida solo se si utilizzano com-
ponentioriginali per sifont iSt secondo l'elenco
det componenti del prodotto. St garantisce un
funzionamento regolare del sifone solo se, inol-
tre, vengono utilizzate esclusivamente capsule
{St. Non sussiste alcun diritto di garanzia o di
responsabilita per difetti, danni diretti e indiret-
ti causatiin particolare dal mancato rispetto
e/o dalla mancata lettura delle istruzioni per
l'uso e delle relative avvertenze di sicurezza.

Per avere questivantaggi
basta registrarsi su:
wwuw.isi.com/warranty
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Datl sifone.

Pressione di

funzionamento max.

20 bar (0,25 L)

PS 24 bar (0,5 L)
30 bar (1L)
Temperatura di 1eC
funzionamento min.
Temperatura di fun- Gourmet Whip 75°C

zlonamento max.

Thermo Whip 95°C

Capacita max.

0,25L
0,5L

1L

Numero max. di
capsule da utilizzare

1capsula iSiper
panna montata
(0,251)

Tcapsula iSiper
panna montata
0,51)

2 capsule iSiper
panna montata
L)

Uso

Omologato per

luso professionale.
Spume, finger food,
salse calde e fredde,
Zuppe cremaose,
panna montata e
dessert. Adatto per
preparazioni fredde
e calde.




Elenco dei materiali.

Denominazione Materiale
Bottiglia Acciaio
Testata POM, silicone,

acciaio, NBR,
ottone nichelato, PU

Guarnizione testata

Silicone

Beccuccio per
guarnire

PP, acciaio

Portacapsule

Silicone, acciaio

Dati tecnici sono soggette a modifiche senza

preavuiso.
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Avvertenze di sicurezza.

La mancata osservanza delle avvertenze di
sicurezza o di qualunque raccomandazione
relativa all’'utilizzo e alla manutenzione dei
prodotti iSi pud comportare il malfunziona-
mento del sistema nonché danni materiali
e/o corporali.

—— lIlsifone iSi e omologato esclusivamente
per 'uso conforme ai dati del sifone!

—— Leggere attentamente e conservare le
presentiistruzioni d'uso per evitare errori
di utilizzo!

—— Non esercitare una forza eccessival

—— Conseruare il sifone (St lontano dalla
portata dei bambint!

—— Maiconservare ne utilizzare il sifone St
aldi fuoridella temperatura di funziona-
mento min. e max.!

—— Mettere in funzione il sifone solo dopo
averlo riempito!

—— Non sono consentiti ust criogenict, ad es.
con azoto liguido!

—— Combinare esclusivamente testata e
bottiglia dello stesso modello di sifone!

—— Mali utilizzare prodottidi terzi conicompo-
nentt iSi!

—— Malavvuitare la testata in posizione
inclinatal

—— Utilizzare solo capsule iSi per panna
montata originali!

—— Non fare forza sul sifone quando si avvuita
la capsula!

— Ilsifone e sotto pressione! Eventuali cadute
odanni(ad es. crepe o deformazioni) lo
rendono una fonte di pericolo, pertanto
non deve essere riutilizzato! Far controllare
il sifone dal centro di assistenza ist!
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—— Malsvitare la testata da un sifone sotto
pressione!

—— Maltutilizzare la leva come impugnatura di
trasporto!

—— E assolutamente necessario provuedere
alla corretta pulizia del sifone per evitare
che siintasi. Prima di utilizzarlo, controlla-
re che il sifone iSi sia stato correttamente
pulito!

—— Smontare il sifone iSt esclusivamente
seguendo lillustrazione al paragrafo
“Pulizia™

—— Prima della pulizia controllare la compa-
tibilita dei materiali con il detergente o il
disinfettante utilizzato!

—— Non apportare modifiche al sifone iSi. Ne
conseguira lannullamento della garanzia e
l'esclusione diresponsabilita!

—— Mal utilizzare piu capsule di quelle indicate
neé riempire eccessivamente il sifone! Cost
facendo si garantisce che la pressione
di funzionamento massima non venga
superata!

—— Serisulta impossibile scaricare la pres-
sione, contattare iSi o il proprio centro di
assistenza!

NOTA: Prima di usare il sifone iSi per la prima
volta, rimuovere la protezione per il trasporto
dalla filettatura del pistoncino. Procedere alla
pulizia approfondita come indicato nell’illustra-
zione al paragrafo “Pulizia”.

NOTA: Per evitare la formazione di grumi,
sciogliere completamente gli ingredienti in
poluere, lo zucchero, ecc. in un po’ di liquido
prima diriempire il sifone. Non utilizzare ingre-
dienti contenentipolpa di frutta o semi!

NOTA iSt GOURMET WHIP: Con le preparaziont
calde, il sifone siscalda. E possibile tenerlo in
caldo a bagnomaria (max. 75 °C)!

NOTA iSi THERMO WHIP: Il sifone non deue es-
sereriscaldato dall’esterno (ad es. bagnomaria,
microonde, fornelli, forno, ecc.)! Mai mettere il
sifone a bagnomaria.
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- S

Muchas gracias
por elegir

un sifon (S

(a5 instruceiones de uso

antes de la primera
puesta en marcha.
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Descubrir
el mundo de iSt:

Visite el sitio web de (St para obtener
mas informacion sobre nuestra versatil
gama de sifones. En nuestro gran
catdalogo de recetas, que van de las mds
sencillas a las mas creativas y refinadas,
podrda descubrir todas las posibilidades
culinarias de iSi. iDéjese inspirar!

Elsitio web de iSi le proporciona ademads
informacion detallada de producto de
todos los sifones y accesorios iSt.

En las completas instrucciones
de uso en linea podrd ver todos los
detalles sobre la puesta en marcha,
la limpiezay la reparacion
de averias de los sifones iSi.

www.ist.com/culinary

Sitiene alguna pregunta, pongase en
contacto con info@isi.com
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Calidad garantizada: Datos del sifon.
Cada sifon iSi se comprueba exhaustivamente

antes de salir de la fabrica. (St ofrece una Presion mdxima de
garantia de 2 afos sobre el materialy la funcionamiento (PS)

elaboracion, saluo que se hayan producido
dafos por un uso inapropiado. La garantia es
vdlida desde la fecha del recibo de compra.

iRegistrese ahora en linea y ampliaremos su
garantia!

20 bar/290 psig
(0,251)

24 bar/348 psig
©,50)

30 bar/435 psig
(L

Beneficiese de las siguientes ventajas: 3 afos
de garantia sobre el material y la elaboracion,
y 5 afos de garantia sobre la capacidad aislante

Temperatura min.
de funcionamiento

1°C/34°F

de la botella Thermo. Temperatura madx.

. - _ . de funcionamiento
La garantia solo es vdlida si se utilizan las

plezas iSioriginales especificadas en la lista de

Gourmet Whip
75°C/165°F

Thermo Whip

componentes del producto. El correcto fun- 05°C /203°F
cionamiento del sifon solo se puede garantizar

st unicamente se utilizan cdpsulas iSt. En caso Volumen maximo 0,25L

de defectos, dafos y dafios consecuenciales, de llenado

provocados principalmente por no seguir y/o no 0,5L

leer las instrucciones de uso y sus indicaciones

de seguridad, quedardn invalidadas tanto la 1L

garantia como cualquier responsabilidad por - .
nuestra parte. Cantidad maxima

de capsulas que
se deben utilizar

T cdapsulaisi
para nata (0,25 L)

71 cdapsulaisi
para nata (0,5L)

2 cdapsulas iSi
para nata (1L)

Aplicacion

Se autoriza el

uso comercial.
Espumas, bocaditos,
salsas frias y calientes,
sopas cremosas, natas
y postres. Indicado
para preparaciones
friasy calientes

Registrese y aprouveche
estas ventajas:
wwuw.isi.com/garantia
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Lista de materiales.

Nombre Material

Botella Acero inoxidable

Cabezal del sifon POM, silicona, acero
inoxidable, NBR,
laton niguelado,

poliuretano

Junta del cabezal Silicona

Boquilla de PP, acero inoxidable
decoracion

Portacdpsulas Silicona,
acero inoxidable

Informaciones tecnicas pueden ser modificadas
sin aviso previo.
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Informacion de seguridad.

El no seguir estas indicaciones de seguridad
o las correspondientes recomendaciones de
uso y de mantenimiento de los productos iSi,
supone un uso inadecuado y puede ocasionar
un funcionamiento incorrecto del sistema asi
como daios personales o materiales.

—— iElsifoniSidebe usarse exclusivamente de
acuerdo con los datos del sifon!

— jLea detenidamente y conserue el manual
de instrucciones para prevenir errores de
uso!

—— iNo fuerce el sifon!

—— iMantenga el sifon iSi fuera del alcance de
los ninos!

—— iNouse nialmacene el sifon iSi por encima
de la temperatura maxima ni por debajo
de la temperatura minima de funciona-
miento!

—— iPonga el sifon en marcha solo cuando esté
lleno!

—— iNo se permite el uso de aplicaciones
criogeénicas (por ejemplo, con nitrogeno
liquido)!

—— iCombine solamente cabezales del sifony
botellas que pertenezcan al mismo tipo de
sifon!

—— iNo combine productos de otras marcas
con piezas iSi!

—— iNo enrosqgue el cabezal del sifon inclinado!

—— iUtilice Unicamente cdapsulas iSi para nata
originales!

—— iNo se incline sobre el sifon al enroscar las
cdapsulas!

—— iElsifon es unrecipiente a presion! iSise
cae o deteriora (por ej. aparecen grietas o
deformaciones), puede resultar peligroso,

65



de modo que no se podrd utilizar de nueuo!
iEl servicio de asistencia técnica de iSi
efectuara una revision del sifon!

—— iNodesenrosque el cabezal del sifon
cuando el sifon este bajo presion!

—— iNo utilice la palanca como asa!

—— ijEs necesario limpiar el sifon de forma
adecuada para evitar una obstrucciones!
iAntes de cada aplicacion, compruebe
que el sifon iSise haya limpiado de forma
adecuada la ultima vez!

—— iDesmonte el sifon iSi segun la ilustracion
referente a la limpieza!

—— jAntes de llevar a cabo la limpieza, com-
pruebe la compatibilidad de materiales de
las soluciones limpiadora y desinfectante
que se utilicen!

—— iNo efectle ninguna modificacion en el
siféon iSiHEn caso contrario, prouocard la
anulacion de la garantia y la consecuente
exencion de responsabilidad!

—— iNunca utilice mds cdpsulas de las que se
especifican ni llene el sifon en exceso! jAsi
se asegura de que la maxima presion de
funcionamiento especificada no se supera!

—— iSino consigue reducir la presion, pongase
en contacto con iSi o el seruicio de asisten-
cla tecnica!

ADVERTENCIA: Antes de usar el sifon iSt por pri-
mera vez, retire el blogueador para el transpor-
te de larosca del embolo. Realice una limpieza
a fondo tal como se indica en la ilustracion
referente a la limpieza.

ADVERTENCIA: Para evitar la formacion de gru-
mos, antes del llenado diluya completamente
los ingredientes puluerulentos, azucares, etc., en
un poco de liguido. No utilice ingredientes con
pulpa o pepitas.

ADVERTENCIA RELATIVA A iSit GOURMET WHIP:
Con las preparaciones calientes el sifon se
calentard. Puede mantenerse caliente al bano
Maria (max. 75 °C).
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ADVERTENCIA RELATIVA AiSi THERMO WHIP:
No se debe calentar el sifon por fuera (p. ej.

al bano Maria, en el fogon, en el horno o en el
microondas). No se debe poner nunca el sifon al
barno Maria.
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NL

Dank uvoor het
kiezen van een
(Si-apparaat.

Lees de gebruiksaanwijzing
zorguuldig door voordat u
het apparaat voor de eerste
keer gaat gebruiken.
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Ontdek de
wereld van (St

Bezoek de website van iSi en lees meer
over ons veelzijdige productaanbod:
Dankzij onze uitgebreide verzameling
recepten - uan eenuoudig goede tot

creatief verfijnde recepten - opent
zichvoor u een wereld aan culinaire
diversiteit van iSi. Laat u inspireren!

De website van iSi bevat gedetailleerde
productinformatie over alle apparaten
en accessoires van ist.

De uitgebreide online handleiding
bevat gedetailleerde informatie
over het gebruik en de reiniging van
en het oplossen van problemen
met iSi-apparaten.

www.ist.com/culinary

Hebt unog uragen? Neemt u dan
contact met ons op via info@isi.com
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Gegarandeerde kwalitelt:

Elk iSi-apparaat wordt grondig gecontroleerd
voordat het de fabriek verlaat. iSi verstrekt 2
jaar garantie op materiaal en fabricagefouten,
zolang defecten niet ontstaan als gevolg van
verkeerd gebruik van het apparaat. De garantie
is geldig vanaf de aankoopdatum.

Registreer u nu online waarna we uw garantie
zullen verlengen!

Geniet van de voordelen: 3 jaar garantie op ma-
teriaal en fabricagefouten en 5 jaar garantie op
isolatieprestaties van de thermische fles.

De garantie geldt alleen bij gebruik van origi-
nele onderdelen van iSt conform de lijst met
productonderdelen. Een goede werking van
het apparaat kunnen we alleen garanderen als
daarnaast uitsluitend capsules van iSt worden
gebruikt. Fouten, schade of gevolgschade, die
met name voortuloeien uit het niet naleven en/
of niet lezen van de handleiding en de daarin
vermelde veiligheidsaanwijzingen, vallen niet
onder de garantie of aansprakelijkheid van iSi.

Eenvoudig aanmelden en gebruik
maken van de voordelen:
wwuw.isi.com/warranty
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Apparaatgegeuens.

Max. bedrijfsdruk PS

20 bar (0,25 L)

24 bar (0,5L1)
30 bar (1L)
Min. bedrijfs- 1eC
temperatuur
Max. bedrijf- Gourmet Whip 75°C
stemperatuur

Thermo Whip 95°C

Max. vulvolume

0,25L
0,5L

1L

Max. aantal te
gebruiken capsules

1iSi-slagroom-
capsule (0,251)

1iSi-slagroom-
capsule (0,5L1)

2 iSi-slagroom-
capsules (1L)

Toepassing

Bestemd voor
professioneel gebruik.
Schuimen, hapjes,
warme en koude
sauzen, cremesoepen,
enslagroom en toetjes.
Geschikt voor koude
enwarme toepas-
singen.




Materiaallijst.

Aanduiding Materiaal

Fles Edelstaal

Kop POM, silicone,
edelstaal, NBR,
vernikkeld messing,
PU

Koppakking Silicone

Spuitmondje voor PP, edelstaal

garneren

Capsulehouder Silicone, edelstaal

Technische specificaties zijn onderhevig aan ver-
andering zonder voorafgaande kennisgeuing.
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Velligheldsaan-
wijzingen.

Het niet opvolgen van deze veiligheidsvoor-
schriften of andere aanbevelingen met be-
trekking tot gebruik en onderhoud vaniSi kan
leiden tot systeemstoringen en lichamelijk
letsel en/of materiéle schade.

—— HetiSi-apparaat is uitsluitend bestemd
voor gebruik conform de apparaatgege-
vens!

—— Lees ter vermijding van bedieningsfouten
de handleiding goed door en bewaar deze
zorguuldig!

—— Gebruik geen excessieve kracht!

—— Bewaar het iSi-apparaat buiten het bereik
van kinderen!

—— Bewaar of gebruik het iSi-apparaat nooit
boven of onder de aangegeven bedrijfs-
temperatuur!

—— Neem uitsluitend een gevuld apparaat in
gebruik!

—— Cryo-toepassingen, bijuoorbeeld met
vloeibare stikstof, zijn niet toegestaan!

—— Combineer uitsluitend koppen en flessen
van hetzelfde apparaattype!

—— Combineer nooit onderdelen van andere
merken met iSi-onderdelen!

—— Schroef de kop nooit scheef op de fles!

—— Gebruik uitsluitend originele iSi-slagroom-
capsules!

—— Bulig u bij het opschroeuven van een capsule
niet over het apparaat!
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—— Het apparaat is een houder onder druk! Als
het apparaat is gevallen of beschadigin-
gen (bijjuoorbeeld scheuren of vervormin-
gen)vertoont, vormt het apparaat een
gevarenbron en mag het niet meer worden
gebruikt! Laat het apparaat nakijken door
een {Si-servicepunt!

—— Schroef nooit de kop van een apparaat dat
onder druk staat!

—— Gebruik de hendel nooit als handvat om
het apparaat te dragen!

—— Grondige reiniging is noodzakelijk om te
voorkomen dat het apparaat verstopt
raakt. Controleer VOO elk gebruik of het
{Si-apparaat adequaat is gereinigd!

—— Haal het iSi-apparaat bij reiniging
uitsluitend uit elkaar zoals op de
afbeelding wordt getoond!

—— Voorafgaand aan het reinigen moet u
controleren of het materiaal bestand
is tegen de gebruikte reinigings- en
desinfecteeroplossing!

—— Breng geenveranderingen aan het
iSi-apparaat aan. Hierdoor vervalt de
garantie en wordt geen aansprakelijkheid
meer aanvaard!

—— Gebruik nooit meer capsules dan is aange-
geven, en doe het apparaat nooit te vol! Zo
voorkomt u dat de aangegeuven maximale
bedrijfsdruk wordt overschreden!

—— Als het niet lukt om de druk te laten ont-
snappen, neemt u contact op met iSt of
met uw iSi-servicepunt!

OPMERKING: Voordat u het iSi-apparaat voor
het eerst gebruikt, moet u de transportbevelli-
ging van de schroefdraad van de zuiger verwij-
deren. Reinig het apparaat grondig, zoals wordt
aangegeven op de afbeelding met reinigingsin-
structies.

OPMERKING: Om de vorming van klontjes te
vermijden, moeten poederige ingrediénten,
suiker enz. vVOOT het vullen volledig worden
opgelost in een vloeistof. Gebruik geen ingredi-
enten met uruchtulees of pitjes!
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OPMERKING iSi GOURMET WHIP: Bij warme
toepassingen wordt het apparaat heet. Het
apparaat kan in de bain-marie (max. 75 °C)
warm worden gehouden.

OPMERKING iSi THERMO WHIP: Het apparaat
mag niet van buitenaf (biju. bain-marie, magne-
tron, fornuis, oven, enz.) worden verhit! Het ap-
paraat nooit in de bain-marie of water zetten.
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Tack for att du
bestdmde dig for

en apparat frdan isi.

Ldsigenom bruksan-
visningen noga infor det
forsta idrifttagandet.
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Upptdck iSi-uarlden:

Besok iSi:s webbplats och lds mer
om udrt stora utbud. Var omfattande
receptsamling, fran enkelt gott till
kreativt raffinerat, Oppnar iSi:s
hela kulinariska mdangfald.

L&t dig inspireras!

1St:s webbplats forser dig dessutom med
detaljerad produktinformation om alla
apparater och tillbehor fran isi.

Den utforliga bruksanvisningen
som finns ddr ger dig detaljerad
information om idrifttagande,
rengdring och dtgdrdande av
fel pd apparater fran isi.

www.ist.com/culinary

Kontakta oss pd info@isi.com,
om du har ndgra frdgor.
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Garanterad kvalitet:

varje apparat fran iSi kontrolleras ingdende,
innan den ldmnar fabriken. iSt ldmnar 2 ars
garanti pd materialet och bearbetningen,
sduida det inte har uppstatt fel pa grund av
felaktig anvdndning. Garantin gdller fran
det datum som anges pd inkopskuittot.

Registrera dig nu online, sa forldnger
vigarantin!

Njut av fordelarna med 3 ars garanti p&
materialet och arbetet och 5 ars garanti
pd termoflaskans isoleringseffekt.

Garantin gdller bara vid anudndning av origi-
naldelar fran iSi enligt listan duer produktens
best&ndsdelar. Vi kan bara garantera en felfri
funktion for apparaten, om dessutom uteslu-
tande iSi-patroner anudnds. Vid fel, skador
och foljdskador som i synnerhet orsakas av att
bruksanuisningen samt dess sdkerhetsanuvis-
ningar inte foljts, upphor udar garanti och vart
ansuar.

Logga helt enkelt inoch
spara fordelarna:
wwuw.isi.com/warranty
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Apparatdata.

SE

Maximalt drifttryck PS

20 bar (0,25 L)

24 bar (0,5L1)

30 bar (1L)
Minimal 1°C
drifttemperatur
Maximal Gourmet Whip 75°C

drifttemperatur

Thermo Whip 95°C

Maximal
pafyllningsvolym

0,25L
0,5L

1L

Maximalt antal
patroner

1isi-graddpatron
(0,251)

1isi-graddpatron
©,50)

2 iSi-grdddpatroner
L)

Anudndning

Godkdnd for yrkes-
madssig anudndning.
Espumas, Fingerfood,
varma och kalla séser,
Cremesoppor, Uisp-
gradde och desserter.
Lamplig for kalla och
varma ingredienser.




Materiallista.

Beteckning Material

Flaska Rostfritt stal
OGuerdel POM, silikon, rostfritt

stal, NBR, fornicklad
massing, PU

Tatning till dverdelen

Silikon

SE

Sdkerhetsanvuisningar.

Garneringsmunstycke

PP, rostfritt stal

Patronhallare

Silikon, rostfritt stal

Tekniska data kan komma att dndras utan
foregdende meddelande.
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Om dessa sékerhetsinstruktioner eller andra
rekommendationer for anudndning och under-
hall av iSi-produkterna inte foljs kan det leda
till att systemet inte fungerar och till person-
skada och/eller materiella skador.

iSi-apparaten dr godkdand for anvdndning
endast enligt apparatdatan!

Lds bruksanvisningen noga for att unduika
hanteringsfel och forvara den noga infor
framtida behou!

Anudnd inte vald!

Forvara iSi-apparaten odtkomligt for barn!
Varken foruara eller anudnd iSi-apparaten
utanfor den minimala respektive maxi-
mala drifttemperaturen!

Anvdnd aldrig apparaten ndr den dr tom!
Ingen kryoteknisk anudndning, exempeluis
med flytande kvdue, dr tillaten!
Kombinera endast samma typ au dverdel
och flaska!

Du far aldrig kombinera externa produkter
tillsammans med iSi-delar!

Skruuva aldrig fast duerdelen snett!
Anvdnd bara original iSi-grdddpatroner!
Luta dig aldrig duer apparaten, ndr du
skruvar fast patronen!

Apparaten dr en tryckbehdllare! Fall eller
skador i form av sprickor eller deforme-
ringar kan fororsaka faror och apparaten
fér dd inte anudndas mer! Ldmna appara-
ten till eniSi-serviceverkstad for kontroll!
Skruva aldrig au duerdelen fran en appa-
rat som stdr under tryck!
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—— Anudnd inte spaken som bdrhandtag!

—— Det krdus en korrekt rengoring av appara-
ten for att unduika igensdttning. Kontrol-
lera infor varje anudndningstillfélle att
iSi-apparaten har rengjorts korrekt!

—— Talsar iSi-apparaten endast enligt rengo-
ringsillustrationen!

—— Kontrollera infor rengdringen for vilka ma-
terial den anvdnda rengdorings- respektive
desinfektionslosningen dr ausedd!

—— GOr inga fordndringar pa iSi-apparaten. D&
upphor garantin och ansvarsundantaget
att galla!

—— Anudnd aldrig fler patroner dnvad som
anges respektive fyll aldrig pa for mycket i
apparaten! Det sdkerstdller att det maxi-
mala drifttrycket inte duverskrids!

—— Kontakta iSieller din serviceverkstad, om
trycket inte gdar att eliminera!

ANVISNING: Ta bort transportsdkringen frén
kolvgdngan infor den forsta anuvandningen av
{Si-apparaten. Gor en grundlig rengdring enligt
rengoringsillustrationen.

ANVISNING: FOr att unduika att det bildas klum-
par ska pulverformiga ingredienser, socker med
mera losas upp i lite udtska fore pafylliningen.
Anudnd inga ingredienser som innehdller frukt-
kott eller karnor!

ANVISNING iSi GOURMET WHIP: Om apparaten
anvdnds for varma ingredienser blir den

varm. | Bain Marie kan apparaten héllas varm
(maximalt 75 °QC).

ANVISNING iSi THERMO WHIP: Apparaten far
inte udrmas utifran (exempeluis Bain Marie,
mikroudgsugn, spis, ugn)! Stdll aldrig apparaten
i Bain Marie eller L ett vattenbad.

82

83

SE



PT

Multo obrigado
por ter escolhido

um dispositivo 1St

Antes da primeira utilizacdo,
leia o manual de instrucoes
atenciosamente.
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Descubra o
mundo da (St

Acesse o site da (St e saiba mais
sobre o nosso portfolio diversificado:
O nosso grande acervo de receitas
com receitas fdceis ate criativamen-
terefinadas aumenta a diversidade
culindria da iSi. Deixe ser inspirado!

O site da iSi fornece informacoes
detalhadas do produto para todos
os utensilios e acessorios da iSi.

O manual de instrucdes on-line contém
todas as informacdes detalhadas
para utilizacdo, limpeza e solucdao

de problemas do utensilio iSi.

www.ist.com/culinary

Em caso de duvidas, envie-as
para info@isi.com
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Qualidade garantida:

Todos os utensilios da iSi foram verificados
detalhadamente antes sair da fdbrica. A (St
possui uma garantia de 2 anos contra defeitos
do material e da fabricacdo, desde que o dano
ndo tenha surgido devido a utilizacdo indevida.
A garantia vale a partir da data do recibo da
compra.

Faca agora o seuregistro on-line e
ampliaremos a sua garantia!

Aproueite os beneficios: Garantia de 3 anos con-
tra defeitos do material e da fabricacdo, assim
como garantir de 5 anos para o isolamento da
garrafa Thermo.

A garantia vale somente na utilizacdo de pecas
iSt originais do dispositivo, de acordo com a lista
dos componentes do produto. O funcionamento
perfeito do dispositivo so € garantido se forem
utilizadas somente capsulas iSi. NGo podem

ser realizadas reivindicacdes de garantia ou

de responsabilidade em caso de erros, defeitos
ou danos resultantes principalmente do nédo
comprimento e/ou da ndo leitura do manual

de instrucoes e das respectivas instrucoes de
seguranca.

Basta acessar e
garantir os beneficios:
wwuw.isi.com/garantida
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Dados do aparelho.

Pressdo maxima de
funcionamento do PS

20 bar (0,25 L)

24 bar (0,5L1)

30 bar (1L)
Temperatura minima 1°C
de funcionamento
Temperatura maxima Gourmet Whip 75°C

de funcionamento

Thermo Whip 95°C

Volume maximo de 0,25L
enchimento

0,5L

1L
Quantidade mdxima 1 capsula

de capsulas

de creme iSi (0,25 L)

1 capsula
de creme iSi(0,51)

2 capsulas
de creme (Si(1L)

Uso

Aprovado para

uso comercial.
Espumas, aperitivos,
molhos quentes e
frios, sopas de creme
e tambem chantilly

e sobremesas. Ade-
quado para utilizacao
com alimentos frios e
quentes




Lista de materiais.

Designacdo

Material

Garrafa

Aco inoxidavel

Cabecadagarrafa

POM, silicone, aco
inoxidduel, NBR,
latdo niguelado, PU

Vedacdo da garrafa

Silicone

Bico para decoracdo

PP, aco inoxidauvel

Suporte da capsula

Silicone,
aco inoxiddauvel

Dados técnicos estdo sujeitos a alteracdes sem

préuvio aviso.
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Instrucoes de
seguranca.

O ndo cumprimento dos avisos de seguranca
e/ourecomendacdes para 0 manuseio e manu-
tencdo dos produtos iSi pode resultar no mau
funcionamento do sistema, bem como causar
ferimentos e/ou danos materiais.

—— O utensilio iSi somente estd aprovado para
usos de acordo com os dados do utensilio!

—— Lela e guarde cuidadosamente as instru-
coes de usorelacionadas as medidas de
prevencdo contra erros de utilizacdo!

—— Nao usar forcal

—— Armazene o utensilio iSi fora do alcance de
criancas!

—— Nunca armazene ou utilize o utensilio iSt
fora da temperatura minima e maxima de
funcionamento!

—— Coloque o utensilio em funcionamento
apenas guando ele estiver chelo!

—— Aplicacgdes criogénicas, por ex.. com
nitrogénio liquido, ndo séo permitidas!

—— Combine apenas cabecas e garrafas do
mesmo tipo de utensilio!

—— Nunca combine produtos de outras mar-
cas comas pecas do iSt!

—— Nunca aperte a cabeca do dispositivo de
maneira inclinada!

—— Utilize apenas cdpsulas de creme iSi
originais!

—— Ao rosquear acdpsula, ndo se debruce
sobre o utensilio!
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—— O utensilio @ um recipiente sob pressdo!
Quedas e danos (por exemplo, rachaduras
e deformacdes) podem representar perigo
e, nesses casos, o utensilio ndo deve mais
ser utilizado! O utensilio fol testado pelo
centro de manutencdo da iSi!

—— Nuncarosqueie a cabeca da garrafa de um
utensilio que esteja sob pressdo!

—— Nunca utilize a alavanca como cabo de
apoio!

—— Limpar corretamente e essencial para
evitar entupimentos do utensilio. Antes
de cada uso, verificar se o utensilio iSi foi
limpado corretamente!

—— Somente desmonte o utensilio iSi para
limpar de acordo com a ilustracao!

—— Antes de limpar, verificar a compatibilida-
de de material da solucdo de limpeza e de
desinfeccdo!

—— Na&o faca nenhuma alteracdo no utensilio
{Si. Isso causa o anulamento da garantia,
flcando o fabricante isento de responsabi-
lidade nesses casos!

—— Nunca utilize mais cdpsulas do que o indi-
cado ou encha demais o utensilio! Garanta
que a pressdo mdxima de funcionamento
indicada ndo seja ultrapassada!

—— Seapressdo ndo reduzir, leve para a
{St ou para o seu contato no centro de
manutencdo!

OBSERVACAO: Remoua a traua de transporte
do émbolo antes do primeiro uso do utensilio iSi.
Realize a limpeza bdsica conforme indicado na
ilustracdo da limpeza.

OBSERVACAO: Para evitar a formacéo de
grumos, dissolvua os ingredientes em po (acucar,
etc.)em algum liguido antes de encher a garra-
fa. Nao utilize ingredientes contendo polpa de
fruta ou sementes!

OBSERVAGCAO DO iSi GOURMET WHIP: O uten-

silio fica quente nos usos quentes. Ele pode ser
mantido aquecido em banho-maria (mdx. 75 °C)!
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OBSERVAQAO DO iSi THERMO WHIP: O utensilio
ndo pode ser aquecido por fora (por exemplo,
banho-maria, micro-ondas, fogdo, forno)!
Nunca deixar o utensilio em banho-maria ou

em banho de agua.
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Euxapiotoupe
TIOU €TUAEEQTE
TN cuokeun LSt

AlaBdoTe TPOOEKTIKA TIG 0dNnyleg
XPrONG TPOTOL BECETE TN CUOKELT)
yla pwTn popa oe Aettoupyla.
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Avakaluyte Tov
KOOWO TNG (St:

EmiokepBelte Tov LloTdTOTO TNG ST KAL
HaBeTe TtEpLOCOTEPA YA TN PEYAAN YKApa
oowv poopépoupe: VvwpioTte ohdkAnpn TN
YAOTPOVOMLKA TIOWKIALA TNG ST e€epeuviivTag
TNV mAoVoLd CUANNOYT) CUVTAYWYV PAG. 2€ AUTEG
Ba Bpelte amo amhég Kal VOO TIUESG HEXPL
EKAETITUCHEVEG KAL EVPAVTAOTEG TIPOTATELG.
Epmvevoteite amnd tnv motkiiia pag!

27OV LoTOTOTIO pag Ba Bpelte emiong
AVANUTIKEG TIANPOPOPLEG yia ONEG TIG
OUOKEUEG KAl Ta e§apTrjpata tng iSi.

211G avaluTikég online odnyieg xpriong Oa
Bpeite pe kABe NemTopépela TTANPOPOPLEG YLa TN
O¢on oe Aettoupyia, Tov kKaBaplopo kAl Tnv amo-
Katdotaon TPoBANHATWY TWV CUCKEVWYV iSi.

www.ist.com/culinary

AV EXETE EPWTIOELG, ETIKOWVWVNOTE
padt pag oto e-mail info@isi.com
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Eyyunuévn mowdtnTa:

KaBe cuokeur| Tng LSL mepvdel amo evoehexelq
ENEYXOUG TTPOTOU KUKAOQOPNOEL oTNV ayopd. H iSi
avalapfBavel eyyunon 2 €TWV yLd TO UALKO KAl TNV
enefepyaoctia, epdoov Sev pokAnONnkav {nULEG Aoyw
€0PANHEVNG XPHONG TNG OUOKELNG. H eyyunon toxvet
amod v nuepopnvia mou avaypdgeetat otnv anodelén
ayopdg.

Eyypageite Twpa online yiwa tnv eméktaon tng
gyyovnong oag!

Ta mAeovekTAPATA 0ag: TPLETAG £yyUNON YLA TO UAKO
kat tnv emegepyaocta, kabwg kal TTeVTAgTNG eyyvunon
yla TN HOVWTLKT) amddoon Tou CWHaATog QLAANG
Thermo.

H eyyunon toxvel pévo epooov xpnaotlpgormolovvTal Ta
auBevTIka e€apTrPATA TWV CUCKEUWY ST cLHEWVA
JE Tov katdhoyo Twy e€APTNUATWY TOU TTPOLOVTOG.

H dypoyn Aettoupyia TnG cuokeung pmopet va
Slacpaliotel pdvo eav XpnoLPOTIOLOUVTAL ETULTTAEOV
ATIOKAELOTIKA APTIOVAEG ST H eyyVnon Sev kalUTTTEL
OPAaNpaTa, {NULEG KAl ETTAKONOUBEG {NHLEG TTOU
ogellovtal 1dlwg og pn Tpnon kai/r gn avayvwon
TWV 08NYLWV Xpriong kat Twv uttodetéewv aopaletag,
Kal n eTalpeta Sev avalapBavel oxeTikr evBUVN.

ATING eyypagpelTe kat
SLaoPANOTE TA TTAEOVEKTHUATA OAG:
wwuw.isi.com/warranty
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2tolxela ouokeung.

EL

Mey. Ttieon Aettoupylag 20 bar (0,251)
PS tng ouvokeung
24 bar (0,51)
30 bar (11)
ENax. Beppokpaocia Aet- 1°C

Toupyiag

Mey. Beppokpactia
Aettoupylag

Gourmet Whip 75°C

Thermo Whip 95°C

Méy. xwpnTikdTnTa

0251
0,51

1L

Meéy. aplOpog xpnotgo-
TIOLOUHEVWY APTIOUAWY

T apmovla yua
oavTiyl iSi(0,251)

1 apmovAa yla
oavTyl iSi(0,51)

2 auToUAEG yLa
cavTyl iSt(11)

Xprion

KataAnho ya
€TAYYEALATIKN XPrioN.
Ma poug, finger food, Ce-
OTEG KAL KPUEG OANTOEG,
BelouTe couTeg. Kabwg
KAl yla kp€pa oavTyt kat
eudopa. KatdAinio
yla kpva kat {eoTda apa-
okevaopaTa.




Katdhoyog UALKWV.

Ovopaocia YAiko
DLann AvofeldwTog
xalupag

Kegalr) cuokeung

POM, cihikovn,
avogeldwTog xdAupag,
NBR, eTiivikeA\WpEVOG
opetyaikog, PU

STEYAVWON KEQANNG

ZLAKOVN

2tépo yapviplopatog

PP, avoeidwtog xahuBag

Bdaon apmouviag

21\kévVn, avogeldwTtog
XahuBag

Ta texvikd oTolxela uTtOKELVTAL O ANNAYEG XwPlG
TponyoLuevN Ttpoetdomoinon.
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EL

YTtodei&elc aopalelag.

H mtapdlewpn tng THpnong avtwy Twv odnytwv
aogpaleiag r) omolacdrmoTe CUOTATNG Yla TN XPron
KAl Tn @povTida ouvioTd Kakr Xprion Twv TpoidvIwv
iSi kat evdéxetal va odnyrjoel oe Suohettoupyia Tou
OUOTAHATOG KAl EVOEXOUEVO TPALHATIONS fifkat
TIPOKANGCN UKWV {NHLWV.

H ouokeun ISt mpoopiletal amokAELOTIKA yia
Xxpron clpewva e Ta otolkela Tng ouokeung!
AlaBaoTe TPOCEKTIKA TIG 08NYleg Xpriong yia
TNV ATIOPULYH COANPATWY XELPLOPOU KAl pUAAETE
15!

Mnv aokelte duvapun!

®dulagte T cuokeur ISt pakpla and adial
Mnv amoBnkeVETE 1) XPNOLHOTIOLELTE TN CUCKELN
iSi oe Beppokpaoctia hettoupylag mavw f kKATwW
amno TNV npoPAentdpevn!

H ouokeur) ipémel va tiBetal oe Aettoupyia povo
otav elvat yepatn!

AgV ETUTPETETAL N KPUOYEVLKR XPON, TL.X. HE
vypd alwro!

2UvOUALETE ATIOKAELOTIKA KEPANR CUCKEUNG KAl
@LAAN (8lou TUTIOL CuoKEUAG!

Mnv xpnotpoToLelte HAPKEG TPITWY KATACKEVA-
oTWv o€ cuvduaouo Pe e€aptripata iSi!

Mnv BLOWVeTE TTOTE OTPABA TNV KEPANY|
ouokeung!

XPNOLUOTIOLETE ATIOKAELOTIKG AUBEVTIKEG
ApTIoVAEG yla oavTiyt iSt!

Kata to Bidwpa tng apmoviag pnv okuBeTe
TIAVW Ao TN CUOKEUR!

H cuokeun elval Soxelo und mieon! Eav éoeL vy
uTtooTel {NPLA (TT.X. PWYHEG 1) TIAPAPOPPUWOELG),
kaBlotatal emikivduvn kat Sev Ba mpémeL va
xpnotpomownBel Eavd! AmeubuvBeite otnv
avTtimpoowTnela o€pPLg TG LSL yia €éAeyxo TNG
ouokeung!
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—— Mnv £ePLOWVETE TTOTE TNV KEPAAT) PJLAG CUOKEUNG
Tou Bploketal uttd Titeon!

—— MnV xpNOLUOTIOLELTE TTOTE TO HOXAO WG
XELporapn!

—— O owoTog kabaplopog eival anapaitnTog, ya
Va amo@eVYETAL N EUPPAgn TNG cUOKEUNG. Mpv
amod kAbe xprion eAEyXETE, AV N CUOKEUT| ST éxeL
kaBaplotet cwoTtdl

—— Amnoocuvappoloyeite Tn cuokeur| ISt pévo
cUPEWVA HE TNV ELKOVA TIOU TTAPOULCLAleL TOV
kaBaplopo!

—— [puw Tov kaBaplopd Ba TpéTel va eAéyxeTat
n ovpBaTdTNTA TOU XPNOLUOTIOLOVUHEVOU
SlalpaTog kabaplopou kal armoAvavong Pe To
€KACTOTE UAIKO!

—— MnV MpaydaTOTIOLELTE TPOTIOTIOLHCELG OTN
ouokeun) ISl AlAQOPETIKA AKUPWVETAL N
eyyunon kat n etatpeta dev avalapfavel kapta
evbuvn!

—— MnV xpNOHOTIOLELTE TTOTE TIEPLOTOTEPEG
APTIOVAEG aTtd OTL TTPOPRAETIETAL KAL NV
yepilete moTé uTtEPBOAIKA TN cUOKeELN!

Etol StaocpalideTal, 0Tl Sev Ba EemepaoTteln
péylotn avagepdpevn mieon Aettovpylag!

—— Avn1ileon Sev eKTOVWVETAL, ETUKOWWVHOTE HE
TNV iSi ) To kévipo oépPig!

YMNOAEIZH: Mpwv amd tnv mpwtn xprjon TNG OUOKEL-
"G iSi apatlpéote TNV AcPAAeld HeTAaPOPAG amd To
oTmelpwpa tou epPorou. AlefdyeTe To Baotkd kaba-
PLOPO CUHPWVA HE TNV ELKOVA TIOU TTAPOUCLALEL TOV
Kabaplopo.

YMNOAEIZH: [ta va pnv oxnuatiotouv ofwlot, StaileTe
Ta oLVOTATIKA o€ oKovN, TN {Axapn K.T.A. o€ Alyo vepod
TPV Ta TPOoCoBEoeTe 0T cuokeur). MnVv xpnotpoToLel-
TE OUCTATIKA PE OAPKEG PPOUTWV 1) kKoukouTola!

YMOAEIZH TIA 2YZKEYH iSt GOURMET WHIP:

H cuokeur) avanttvooel peyahn Beppokpaotia otav
Xxpnotuomoteital yia {e0TA MAPACKELAOHATA.

H cuokeury prtopel va StatnpnBel Leotr) oTo pTtev
papt (oe péylotn Beppokpaata 75 °C)!

YMOAEIZH TA ZYZKEYH iSt THERMO WHIP:
AmnayopeleTtal va Bepualvete Tn cUOKEUT) EEWTEPLKG
(T.x. o€ pmev papl, poVPVo HIKpoKLPATWY, E0Tia,
@oUpPVO KATL)! Mnv ToTtoBEeTELTE TTOTE TN CUCKELN OF
ptev papt.
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Bnarogapwvm Bac

3a TO, YTO BbIOpanu
YCTPOMCTBO (SL.

Mpexpae YeM NPUCTYNUTL K MCNONb30BaHMIO

YCTPOMCTBa, BHMMAaTeIbHO 03HaKOMbTECh C
MNHCTPYKLMEN NO aKCAnyaTaLuu.
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OTkponTe gns
cebsa mup (Si:

MoceTtuTte Beb-caliT iSi n y3HaliTe bonblue
O HalleM MHOroobpa3HOM acCopTUMEHTE
npepnoxeHnin: Hawa 6oratas nogbopka
peLenToB — OT MPOCTO YAa4HbIX A0
MO-HaCTOALLEMY N3bICKaHHbIX — OTKPOET A5
Bac Bce KynuHapHoe pasHoobpa3sue iSi.
MouyscTByWiTEe BAOXHOBEHME!

Ha Beb-cainTe iSi Bbl HaigeTe nogpobHyto
nHdopmMaumio 060 BCex yCcTponcTaax u
NpUHapNexHocTax iSt.

Moppo6bHasa oHNalH-UHCTPYKLMS No
3KCM/yaTalnmn COfEPXMUT BClo Heobxoanmyio
nHbopMaL Mo No BBOAY YCTPOMUCTB iSi B
3KCNyaTaLuio, OMUCTKE U YCTPaHEHUIO
HencrnpaBHOCTEMN.

www.isi.com/culinary

Mpw Hanuyum Bonpocos obpatlariTeck No
3N1eKTPOHHOMY agpecy info@isi.com
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[apaHTMPOBaHHOE Ka4YeCTBO: CneunduKaums yCTponcTBa.
Kaxpoe ycTpoiicTBo (SL npoxoauT TwaTenbHyio
nNpoBepKy nepef BbiMyCKOM ero B npogaxy. KomnaHus Makc. pabouee 20 6ap (0,25 n)
iSi npefocTaBngeT rapaHTUIO Ha MaTepuan u ucnon- fasnexuve PS
HeHVe CPOKOM B 2 rofa, 3a UCK/IIOYEHMEM TexX Cy4aes, 24 6ap (0,5 n)
KOrfa npuYMHON BO3HUKHOBEHMUS AepeKTOB ABAsSETCS
HeHapnexallas akcnayaTaumsa ycTponcTaa. lapaHTus 30 6ap (1n)
BCTynaeT B CU/y C jaTbl, YKa3aHHOW B TOBAPHOM Yeke.

MuH. paboyas 1°C

MpolianTe npoueaypy OHNaliH-perncTpauum, u Mbi TemMnepatypa

|
pacwupum Bawy rapanTuio! Make. pa6ouas

BOCI'IOI'IbS)/I;ITer cnepyrwmnmMm npenMyLectesamm: TeMnepaTtypa
3ropa rapaHTUnM Ha MmaTepuan n UCNoIHeHNEe, a Takxe

Gourmet Whip 75°C

Thermo Whip 95°C

5 neT rapaHTUK Ha U30NALMOHHbIE CBOMCTBA TEPMO-
Kopnyca ycTpoWcTsa. Makc. emkocTb
lapaHTusa nelicTByeT TONbKO NPU YCNOBUM MCMONb30-

BaHWA OPUrMHasbHbIX 3an4acTeit iSi B cooTBETCTBUN

CO CMUCKOM 3n1eMeHTOoB n3aenus. MicnpaBHoe ¢yHK-

0,25n
0,5n

Tn

LMOHNPOBaHWe yCTPONCTBa rapaHTUPYeTCs TONbKO
B C/ly4ae UCMOMb30BaHNS UCKIIOYUTENBHO OPUTK-
HanbHbIX 6annoHunkos iSi. lapaHTus He geicTeyeT

Makc. konu4ecTso
MCNONb3yeMbIX

1 6annoHumk ISt
ans cnusok (0,25 n)

1 6annoHumk ISt
ans cnusok (0,5 n)

2 6annoH4uka iSi
ans cnusok (1n)

o 6annoHYMKoB
M rapaHTuiiHble 0653aTeNbCTBa HE BCTYNAKOT B CUAY,
ecnv HemonafKu, MOBPEXAEHNS N KOCBEHHbIN yuiepb
BO3HWK/W BCNEACTBUE HECODNIOAEHNS U[UNN HEBHUMa-
TENbHOIO ﬂpOHTeHVIﬂ VIHCTP)’KLI,I/IVI no 3KCI'I}'IyaTaLLI/IVI,
a Takxe yKasaHui no TexHunke 6e3onacHoCTu.
MpuMeHeHne

MpurogHo ans
npodeccroHanbHoOro
MCMONb30BaHMS.
ScnyMa, nerkue 3akycku,
Tensble U XoNnoAHble
COyCbl, CyMbI-Mope, a
Takxe B36UTbIe CNIMBKU U
necepTsl. [ogxoanT gns
MNPUrOTOBNEHUS XONOA-
HbIX U ropsunx 6atoa,.

[MpocTo 3aperncTpupyinTecs n
Mony4YnTe CBOU NpenMyLLecTsa:
wwuw.isi.com/warranty
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Cnuncok MaTepuranos.

HaumeHoBaHue MaTepuan

Kopnyc BbicokocopTHas cTanb

MOM, CUNUKOH, BbI-
COKOCOPTHas CTanb,
AHBK, HnkennposaHHas

[onoeka ycTpoicTaa

natyHs, MYy
YnnoTHeHMe ronosku CunukoH
Hacapka pns ykpawerus [, BbicokOCOPTHas
6ntof cTanb
Kancynopepxatens CUNnKOH,

BbICOKOCOPTHaA CTab

TexHuYeckne faHHble MOTy T 6bITb 3MeHeHbl 6e3
npefBapuUTeNbHOrO YBEAOMIEHMS.
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YKazaHus Mo TeXHUKe
besonacHoCTU.

HecobniogeHve gaHHbIX NpaBua TexHUKKU 6esonacHo-
CTW UK Kaknx-nnbo pekoMeHgaLUnii MO NCNOMb30Ba-
HUIO M TEXHUYECKOMY yXofy 3a npofyKuue iSi moxeT
NPpVBECTM K HapyLIeHUIo HopManbHoi paboTsl cuc-
Te€Mbl ¥ BO3SMOXHOMY NPpUYNHEHUIO BpeAa 340pOBbIO
1[Vnn NoBpeXAEeHUIO NMYLLECTBa.

YcTpoincTeo ISt npefHasHaveHO NCKAOUYUTE b

HO A1 MPVYMEHEHWS COrNacHo creunbunkaumnm

ycTpoiicTaal

—— Bo u3berxaHne HeucnpaBHOCTEN, BbI3BAHHbIX

HeHagnexallMM UCNOoNb30BaHNEM, BHUMATENbHO

ﬂpOHTI/ITe 2 COXpaHI/ITe MHCprKU,I/HO Mo 3KC-

nnyaTayum!

He npunaranTte cuny!

XpaHuTe ycTpoicTBo iSi B HegoCTynHOM ANs

neten mecte!

Hukorna He xpaHWTe 1 He UCMoNb3yTe yCTpOli-

CTBO Sl BHE MUH. U MakKc. NpefAenos guanasoHa

paboyelt TemnepaTypbl!

BBoauTE B eCTBME TONBKO 3aMONHEHHOE

ycTpowcTsol

HeponycTuMo ncnonb3oBaHne B KPUOTEHHbIX

yCNoBUsX, Hanpumep,

CXKNAKUM a3oToM!

—— Vicnonb3yiTe ronosKy ycTponcTea n 6annoH ans
OAHOro TUNa ycTpoincTaal

—— He ncnonb3yiiTe nsgenuns Apyrux Npon3BoagnTe-
nen c KoMnoHeHTamun iSi!

—— CnepauTe 3a TeM, 4TObbI FONOBKA yCTPONCTBA
Oblna BBUHYEHa POBHO, 6e3 nepekocal

—— Vicnonb3yinTe TONbKO OpUrnHanbHble 6annoHYm-
Ka iSt ang cnmeok!

—— [pw BBUHYMBaHUK BannoHYMKA HE HAaKNOHANTECH

Hap ycTpoicTeom!
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—— YCTpPOWCTBO HaxoAMTCS Nof aasneHmnem!
B pesynbTaTe nageHus UM BO3HUKHOBEHUS
NoBpPeXAEHWM (HanpuMep, TpeLmH unn gedop-
MaL ) OHO CTAHOBUTCS UCTOYHMKOM OMacHOCTU
1N He NoANeXNT fanbHenlwel akcnayaTaymm!
YCcTpoNCTBO BOMKHO BbITb MPOBEPEHO B LIEHTPE
cepBUCHOro obcnyxunsanus iSil

—— He oTBUHYMBaWTE roNoBKYy C yCTPOMUCTBA,
HaxopsLlerocs nof aasneHnem!

—— He nopgHuMaliTe ycTPOMCTBO, Aepxa ero 3a
pbivar!

—— YT10b6bl M36eXaTb 3aKyNOPKK YCTPONCTBA,
cnepyeT 06s3aTeNbHO MPOBOANTL HaAEXALLLYIO
o4ncTky. [Mepep KaxablM NCNONb30BaHNEM
nposepsiniTe, Gbina N1 BbINONHEHa Hagnexatlas
o4ncTka ycTpoiicTaa iSi!

—— PasbupaiiTe ycTpoiicTso iSi ToNbKO cornacHo
cxeMe oumcTkum!

—— Tlepef 04UCTKOM NpoBEpbTE COBMECTUMOCTb
MNCMOMb3yeMOro YUCTALWEro 1 Ae3nHPULMPYIO-
ujero pacteopal

—— He BHOCWTE HUKAKNX M3MEHEHWNI B yCTPOWR-
cTBO iSl. DT0 BNeyeT 3a cobolt npekpatleHne
AefCTBUS rapaHTUW U OTKa3 OT BbINMOMHEHNS
rapaHTUiHbIX oba3aTenscTs!

—— He ncnonb3yiite 6onblie 6anNOHYNKOB, YeM
yKa3aHo, U HM B KOEM C/lyyvae He AonyckaiTe
nepenonHerus yctpoictaal CobniogeHune gaH-
HOro ycnosus obecrneumnsaeT, 4TO MaKCUManbHO
yKasaHHoe pabouee fasneHue He BypeT npesbi-
weHo!

—— Ecnu paBneHue He yMeHbLUAeTCs, MoXanymncra,
CBSXKUTECH C KOMMNaHunel ISt nnu ee LeHTpoM
cepBuCcHOro obcnyxumsanums!

YKA3AHWE: Mepep nepBbiM NprMeHeHeM yCTPO-
cTBa ISl ynanute ¢ pe3bbbl KoN6bI TPAHCMOPTUPOBOY-
Hoe 3aumTHOoe npucnocobnexue. MposeanTte obulyio
OYNCTKY COTNaCHO YKa3aHNsSM Ha CXeMe OYMCTKM.
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YKA3AHMWE: MNepep 3anonHeHnem pacteopute
NopoLWKOO6pasHbie MHFPeANEHTbI (Caxap U T. A4.) B
HEeBOoMbLIOM KOMMYECTBE XUAKOCTHU, YTOBBI NpeaoT-
BpaTUTbL 06pasoBaHue KOMKOB. He ncnonsbayinTe
MNHIPEANEHTbI C MIOA0BON MAKOTBIO UM KOCTOUKaMu!

YKA3AHUE K iSt GOURMET WHIP: MNMpu npuro-
TOBNEHWUM ropsunx 61104 yCTPONCTBO HarpeBaeTCs.
YCTpOWMCTBO MOXHO AepXaTb Ha NapoBol BaHe npu
Temnepatype go 75 °Cl

YKA3AHUE K iSt THERMO WHIP: YcTpoiicTeo He
AO/MKHO I'IO[],EepI'aTbCﬂ BHeLLIHeM)/ HarpeBaano (Ha*
npvMep, Ha NapoBo 6aHe, B MUKPOBOIHOBOW NMeyu,
Ha nnuTe, B lyxoBke 1 T. n.)! Hukorpa He HarpesaliTe
YCTPOWMCTBO Ha NapoBOM UK BOAsiIHOM BaHe.
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Dziekujemy
za Wybor
urzadzenia iSt.

Prosimy o doktadne zapoznanie
sie z instrukcja obstugi przed

plerwszym uzyciem urzadzenia.
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Odkryj swiat (St

OdwiedZ strone internetowa firmy
(St il dowiedz sie wiecej o naszej bogatej
ofercie: nasz bogaty zbior przepisow,
utozonych od bardzo prostych do
najbardziej wyrafinowanych, otworzy
przed Toba petnie kulinarnej roznorod-
nosci iSi. Daj sie zainspirowac!

Dodatkowo, strona internetowa firmy
St zawiera szczegotowe informacje
na temat wszystkich urzadzen i
akcesoriow firmy iSt.

Wyczerpujaca instrukcja obstugi,
dostepna w formie elektronicznej,
przekaze Ci wszystkie informacje
dotyczace uzytkowania,
czyszczenia i usuwania usterek
w urzadzeniach firmy iSi.

www.isi.com/culinary

Pytania prosimy kierowac na adres
info@isi.com
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Gwarantowana jakosc

Kazde urzadzenie firmy iSijest doktadnie
sprawdzane przed opuszczeniem fabryki. Firma
1St udziela 2-letniej gwarancji na materiaty t
wykonanie, o ile usterki nie powstaty wskutek
nieprawidtowego uzytkowania. Gwarancja

obowiqzuje od daty na dowodzie zakupu.

Zarejestruj sie teraz online, a my rozszerzymy
zakres Twojej gwarancji!

Skorzystaj z zalet: 3-letnia gwarancja na mate-
riat twykonanie, 5-letnia gwarancja na izolacje
korpusu butelki termoizolacyjnej.

Gwarancja obowidzuje wytacznie w przypadku
uzytkowania oryginalnych czesci urzadzenia
S, zgodnie z lista elementdw produktu firmy
1St. Niezawodne dziatanie urzadzenia mozemy
zagwarantowac wytacznie pod warunkiem
stosowania nabojow iSi. Roszczenia gwaran-
cyjne it odszkodowawcze nie obejmuja bteddw,
uszkodzen i szkod powstatych w wyniku nie-
zapoznania sie z instrukcja uzytkowania oraz
zawartymi w niej zasadami bezpieczenstwa
i/lub niestosowania sie do nich.

Po prostu zaloguj sie
i zagwarantuj sobie korzysci:
wwuw.isi.com/warranty
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Maks. cisnienie 20 bar (0,25 L)
robocze PS
24 bar (0,5L1)
30 bar (1L)
Min. temperatura 1eC
robocza
Maks. temperatura Gourmet Whip 75°C

robocza

Thermo Whip 95°C

Maks. pojemnosc 0,25L
0,5L
1L

Maks. liczba nabot 1nabdjdo

smietany iSi (0,25 L)

1nabojdo
smietany iSi (0,5 L)

2 naboje do
smietany iSi(1L)

Zastosowanie

Dopuszczone

do uzytku
przemystowego.
Espumas, przekaski
typu ,finger food”,
clepte L zimne sosy,
zupy-krem oraz bita
Smietana i desery. Do
stosowania do zim-
nych t cleptych potraw.
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Wykaz materiatow.

Nazwa Materiat
Butelka Stal szlachetna
Gtowica urzadzenia POM (polioksy-

metylen), silikon, stal
szlachetna, NBR,
mosiadz niklowany,

PU
Uszczelka gtowicy Silikon
Kohqéwka qo PP, stal szlachetna
garnirowania
Uchwyt naboju Silikon,

stal szlachetna

Dane techniczne moga ulec zmianie bez
wczesniejszego powiadomienia.
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Zasady
bezpleczenstwada.

Niestosowanie sie do instrukcji bezpieczenstwa
oraz do wszelkich zalecen dotyczacych obstugi
i konserwacji produktéow firmy iSi moze skut-
kowad nieprawidtowym funkcjonowaniem
systemu lub spowodowac obrazenia ciata badz
szkody materialne.

—— Urzadzenie (St jest dopuszczone wytacznie
do zastosowania zgodnego z danymi
technicznymi!

—— W celu unikniecia bteddw w obstudze
nalezy doktadnie przeczytac instrukcje
uzytkowania i przechowywac ja w bez-
plecznym miejscu!

—— Nigdy nie uzywac sity!

—— Urzadzenie iSi przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dziect!

—— Nigdy nie przechowywac ani nie uzytko-
wac urzadzenia w temperaturze nizszej
od minimalnej t wyzszej od maksymalnej
temperatury roboczej!

—— Uzywac tylko napetnionego urzadzenia!

— Niedozwolone sq zastosowania do bardzo
niskich temperatur, np. z ptynnym azotem!

—— taczyc ze sobd jedynie gtowice urzadzenia i
butelke tego samego typu!

—— Nigdy nie taczy¢ produktow innych produ-
centow z czesciami urzadzenia iSi!

—— Nie przykrecac gtowicy krzywo!

—— Stosowac tylko oryginalne naboje do
Smietany iSi!

—— Podczas wkrecania nabojow nie pochylac
sie nad urzadzeniem!
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—— Urzadzenie jest zbiornikiem cisnieniowym!
Upadek urzadzenia lub jego uszkodzenie
(np. pekniecie, znieksztatcenie) moze stac
sie zrodtem zagrozenia. W takiej sytuacjt
nie nalezy uzywac urzadzenia! Nalezy
zleci¢ kontrole urzadzenia w placowce
serwisowej firmy (Si!

—— Nigdy nie odkrecac gtowicy od urzadzenia
bedacego pod cisnieniem!

—— Nie uzywac dzwignijako uchwytu do
przenoszenia!

—— Prawidtowe oczyszczenie jest bezwzgled-
nie konieczne w celu zapobiezenia zatkaniu
urzadzenia. Przed kazdym uzyciem nalezy
sprawdzic¢, czy urzadzenie iSi zostato pra-
widtowo oczyszczone!

—— Rozktadanie urzgdzenia na czescijest
dozwolone tylko zgodnie z ilustracja
dotyczaca czyszczenial

—— Przed czyszczeniem nalezy sprawdzic¢
odpornos¢ materiatu na stosowane ptyny
czyszczace lub dezynfekujace!

—— Nie zmieniac¢ konstrukcji urzadzenia iSi.
Prowadzi to do wygasniecia gwarancji
wykluczenia odpowiedzialnosci!

—— Nigdy nie stosowac wiekszej liczby na-
bojow niz podano i nigdy nie przepetniac
urzadzenia! To gwarantuje, ze nie zostanie
przekroczone maksymalne cisnienie
robocze!

— Jezelinie mozna zredukowac cisnienia
do zera, skontaktowac sie z firma iSi lub
placowka serwisowa.

WSKAZOWKA: Przed pierwszym uzyciem
urzadzenia iSi z gwintu ttoka nalezy usunac za-
bezpieczenie transportowe. Wykonac doktadne

czyszczenie, jak pokazano na ilustracji.

WSKAZOWKA: Aby uniknac tworzenia sie
grudek, przed napetnieniem nalezy catkowicie
rozpuscic¢ sktadniki w proszku, cukier itp. w
niewielkiej ilosci cleczy. Nie uzywac sktadnikow
zawierajacych miazsz lub pestki owocow!
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WSKAZOWKA DOTYCZACA iSi GOURMET WHIP:
W przypadku zastosowania do dan cieptych
urzadzenie rozgrzewa sie. Urzadzenie mozna
podgrzewac w bemarze (W temperaturze maks.
75°Q)!

WSKAZOWKA DOTYCZACA iSi THERMO WHIP:
Urzadzenia nie mozna podgrzewac z zewnatrz
(np. w bemarze, mikrofalowce, na ptycie grzew-
czej, w plecu itp.)! Urzadzenia nie wolno nigdy
wstawiac¢ do bemara lub kapieli wodnej.
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Dekujeme, ze
jste se rozhodli

Pro pristroj iSt.

Pted prunim uvedenim
do prouozu si prosim peclivé
predtéte ndvod k pouziti.
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Objeute suet (Si:

Nauvstivte webove stranky spolec¢nosti
iSi, kde naleznete spoustu informaci o
nasi rozmanité nabidce: Nase obsahla
sbirka receptl (od jednoduchych
pokrmU az po kreativné rafinovanda
jldla) pred vami odhali celou kulindarskou
rozmanitost iSi. Nechte se inspirouat!

Na webouych strdankdch iSi navic
najdete podrobneé informace o vsech

pristrojich iSt a jejich prislusenstul.
Podrobny online ndvod k pouziti vam
poskytne veskeré informace o uvedeni
do provozu, ¢isténi a odstranovdni
zdvad pristroju iSi.

www.ist.com/culinary

V pripadé dotazd piste
na adresu info@isi.com
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Zarucend kvalita:

Kazdy pristroj iSije pred opustenim zavodu
peclivé prezkousen. Spolecnost iSi poskytuje
2letou zaruku na materidl a zpracoudni, pokud
zduady nevzniknou z ddvodu nesprauného
pouziti. Zaruka plati od data ndkupnim dokladu.

Pokud se nyni zaregistrujete online, rozsitime
vasi zdruku!

Vyuzijte uyhody: 3 roky zdruka na material a
zpracovdni, 5 let na izola¢n{ vykon téla termo-
lahve.

Zdruka plati pouze ptipouziti origindalnich
soucdsti pristroje od spolec¢nosti iSi podle
seznamu soucdsti vyrobku. Bezvadnou funkci
pristroje lze zarudit pouze ptivyhradnim
pouzivani bombicek iSi. Na zavady, poskozent
anadsledne skody zplsobeneé ptedeuvsim nere-
spektoudn{m nebo neptectenim navodu k
pouziti a prislusnych bezpec¢nostnich pokynt
se zdruka ani odpouédnost neuztahuje.

Jednoduse se prihlaste

a zajistéte si vyhody:
wwuw.isi.com/warranty
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Udaje o piistroji.

Max. provozni tlak PS

20 bar (0,25 L)
24 bar (0,5L1)

30 bar (1L)

Min. prouozni teplota

1°eC

Max. prouvozni teplota

Gourmet Whip 75°C

Thermo Whip 95°C

Max. objem ndaplné

0,25L
0,5L

1L

Max. pocet pouzitych
bombicek

18lehackoua
bombicka iSi (0,25 L)

18lehackoua
bombic¢ka iSi (0,5 L)

2 slehackové
bombicky iSi(1L)

Pouzitt

Urceno pro
komeréni pouziti.
peny, jednohubky,
tepleé astudene
omdacky, kremouve
poléuky, slehacka a
dezerty. Vhodne pro
studenou a teplou
kuchyni.
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Seznam materialdll.

Oznaceni Material

Lahevu Uslechtila ocel

Hlava pristroje POM, silikon,
uslechtild ocel,
NBR, poniklovana

mosaz, PU

Tésnéni hlavy Silikon

Zdobicl hubice PP, uslechtila ocel

Drzak bombicky Silikon,
uslechtila ocel

Technicke udaje se mohou zménit bez
predchoziho upozornéni.
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Bezpecnostni pokyny.

Nedodrzoudni bezpe¢nostnich pokyn, resp.
veskerych doporuéeni pro manipulaci s uyrobky
iSi a jejich udrzbu muze mit za ndsledek chybnou
funkci systému, zranéni a/nebo materidlni skody.

Pristroj iSije urc¢en vyhradné pro pouziti u

souladu s udaji o pristroji!

Peclivé si prectete nduod k pouziti a
uschovejte jej, zamezite tak chybdam z
ddvodu spatne obsluhy!
Nepouzivejte hrubou silu!

Uchouduejte pristroj iSt mimo dosah deti!
Nikdy neskladujte a nepouzivejte ptistroj
{Si mimo pouvoleny rozsah prouoznich
teplot!

Pri{stroj provozujte pouze v naplnénem
stavu!

Kryogenni pouziti, napt. s kapalnym
dusikem, neni ptipustne!

Hlavu pristroje kombinujte vzdy pouze s
lahvui stejneho typu!

Nikdy nekombinujte vyrobky jinych
vyrobcl se souc¢dstkami iSi!

Nesroubujte hlauu pristroje nasikmo!
Pouzivejte pouze origindlni slehackouvue
bombicky iSi!

Beéhem sroubouvdni{ bombicky se nenahy-
bejte nad pristroj!

Pristrojje tlakovda nadoba. Ndaraz nebo
poskozen{ (napt. trhlina nebo deformace)
jej mohou poskodit tak, ze mize byt
nebezpecny. Takovy ptistroj nesmi{ byt
pouzivdn. Nechte jej prezkouset servisnim
pracovistém spolec¢nosti iSi!

Nikdy neodsroubujte hlavu pristroje, je-li
piistroj pod tlakem!
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—— Nenoste pfistroj za paku!

—— Aby nedoslo k ucpani pristroje, je nezbytné
nutné proudadét jeho dikladneé ¢isténi. Pred
kazdym pouzitim ouétte, zda byl pristroj iSi
dikladné vydistén!

—— PristrojiSirozebirejte pouze podle vyobra-
zen( k cistent!

—— Pfed ¢isténim je zapottebi{ vyzkouset odol-
nost materialu vicéi pouzitému cisticimu a
desinfek¢nimu roztoku!

—— Neprouadejte na pristroji iSt zadne zmeény.
Mohly by vest ke zruseni zaruky!

—— Nikdy nepouziuejte vice bombicek, nez je
uvedeno, a nikdy pristroj neprepliujte. Tak
zajistite, Ze nebude ptekroc¢en maximaln{
pouoleny prouvozni tlak!

—— Pokud nelze snizit tlak, kontaktujte prosim
spolecnost iSi nebo seruis.

POZNAMKA: PYed prunim pouzitim ptistroje iSi

odstrante prepravni pojistku z pistouého zduitu.
Provedte dikladne ¢isténi podle ndkresu.

POZNAMKA: Pted plnénim rozpustte praskouvé
prisady, cukr atd. v malém mnozstui tekutiny,
abyste zabrdnili tuorbé hrudek. Nepouzivejte
prisady s ovocnou duzinou nebo jadérky!

POZNAMKA K LAHVI iSi GOURMET WHIP: P¥i
pouziti pro teplou kuchyni se ptistroj zahtiua.
Lze jej uchouduat u teplé ldzni (max. 75 °C)!

POZNAMKA K LAHVI iSi THERMO WHIP: Ptistroj
se nesmi zaht{vat zvenku (napt. v teple lazni,
mikroulnne troube, troubé, na kamnech apod.).
Ptistroj nikdy nestavte do teplé lazné nebo do
vodnilazne.

122 123

Ccz



HU

Koszonjuk, hogy
eqgy 1St keszulek
mellett dontott.

Kerjlk, hogy gondosan oluassa
el a hasznalati utmutatot
az elsé izembe helyezés eldtt.
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Fedezze fel
az iStvilagat:

Latogasson el az iSt weblapra,
es tudjon meg tobbet a szeleskorl
kindlatunkrol: A terjedelmes recept-
gyljtemenylunk az egyszerlden jotol a
kreativan rafindltig, az iSi teljes konyhat
sokoldalusagdt nyitja meg On eldtt.
Hagyja magdat inspiralni!

Az (St weboldal részletes
termekinformaciokkal latja el
Ont valamennyi iSi eszkdzzel és
kiegeszitduel kapcsolatban.

A kimerité online haszndlati utmutaté
részleteiben mutatja be Onnek az isi
készlilékek lizembe helyezési, tisztdsi
és hibaelhdritdsi munkafolyamatait.

www.isi.com/culinary

Keérdesek eseten erdeklddjon
az info@isi.com cimen.
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Garantalt mindseg:

Minden iSi készuléek alapos vizsgdlaton esik

at az Uzem elhagydsa eldtt. Az (St 2 éves
garanciat vallal az anyagra és a feldolgozasra,
amennyiben a keletkezett karosoddsok,

nem szakszerUltlen hasznalatbol erednek.

A garancia a vdasarldast igazolo bizonylaton
taldlthato datumtol érvényes.

Regisztrdljon online most, és bévitse kia
garancidat!

Eluezze az elénydket: 3 éu garancia az anyagra
es a feldolgozdasra, valamint 5 év garancia egy

hétdrolo palacktest szigetelési teljesitmenyére.

A garancia csak iSi eredeti készulekalkatreszek
(a termek-alkatreészlistanak megfelelden)
haszndlata eseten érvenyes. A keszllek
kifogdstalan mUkodéset csak akkor tudjuk
garantdlni, ha kizarolag iSt patronokat hasznal
hozzd. Az olyan hibdkert, karokert és kdzuetett
kdrokert, amelyek kilondsen a haszndlati
Utmutatoban és azok biztonsagi tudnivaldiban
leirtak figyelmen kivll hagydasabol es/vagy

el nem oluasdsdabol erednek, sem garancidlis
kotelezettség, sem feleldsseguallalds nem
terheli a vdllalatunkat.

Jelentkezzen és biztositsa
az ezzeljaro elényoket:
wwuw.isi.com/warranty
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Keészulekadatok.
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Max. Uzeminyomds,
PS

20 bar (0,25 L)

24 bar (0,5L1)
30 bar (1L)
Min. Uzemi 1°C
h&émerseklet
Max. Uzemi Gourmet Whip 75°C
hémerseklet

Thermo Whip 95°C

Max. toltéterfogat

0,25L
0,5L

1L

A hasznalando
patronok max. szama

1isthabpatron (0,251L)
1iSt habpatron (0,5 L)

2 (Sthabpatron (1L)

Haszndlat

Ipari alkalmazasa
engedelyezett.
Espumak, fingerfood,
meleg és hideg szoszok
krémlevesek, valamint
tejszinhab és desszert.
Hideg és meleg alkal-
mazdasokhoz.
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Anyagjegyzek.

Megnevezés Anyag

Palack Nemesacel

Keszulekfej POM, szilikon,
nemesaceél, NBR,
horganyzott
sargarez, PU

Fejtomites Szilikon

Diszitécsd PP, nemesacel

Patrontarto Szilikon, nemesaceél

MUszaki adatok valtozhatnak eldzetes ertesites

nelkdal.
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Biztonsagl tudnivalok.

A biztonsdgi tudnivaldk, ill. az iSi termékekkel
valé badndsmaodra és azok karbantartdsara
vonatkozé barmilyen ajanlasok figyelmen
kivll hagydsa, a rendszer hibds miikédéséhez
vezethet, valamint sériiléseket és / vagy anyagi
karokat okozhat.

—— Az {Sikészlleknek kizarolag a
keészllékadatoknak megfeleld hasznalata
engedelyezett!

—— A kezelesi hibak elkerlilese erdekeben
figyelmesen oluassa el és drizze meg a
hasznadlati utmutatot!

—— Ne alkalmazzon erészakot a keszulék
haszndlata soran!

—— Az (SikeészlUleket tartsa gyermekektol
tduol!

—— Az iSikészlléket ne taroljaq, illetve
ne haszndlja a min. és max. uzemi
h&émersekleten kivul!

—— Kizdrdlag feltoltott készuleket helyezzen
uzembe!

—— HUtési feladatokra, pl. folyékony
nitrogennel tortéend alkalmazdasa nem
megengedett!

—— Kizarolag azonos tipusu keszllekfejet és
palackot kombindljon egymdssall

—— Sohase kombindljon mads gydartmdnyu
alkatrészeket iSt alkatreszekkel!

—— Ne csavarja fel ferden a keszllekfejet!

—— Csak eredeti iSi habpatronokat hasznaljon!

—— Apatron becsavardsakor ne hajoljon a
keszllek fole!
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—— A keészllek nyomdstartdlynak mindsul!
A készllék leesese uagy serulése (mint pl.
repedések vagy deformdaciok) veszelyfor-
rast jelentenek, ezért azt nem szabad Ujra
hasznadlni! Ellendriztesse a készuleket az iSi
szervizmUlhelyeben!

—— Ne csauarja le a készllekfejet a nyomds
alatt allo keszulekrol!

—— Ne haszndlja a kinyomo kart hordozokent!

—— Aszakszerl tisztitds feltetlentl szikseges
a keszulek elduguldsanak elkerilése
erdekeben. Minden egyes hasznalat eldtt
ellendrizze, hogy a keszulék tisztitasa
szakszerlen tortéent-e!

—— Az (Sikeészlleket csak az dbranak
megfelelden, szétszerelt dllapotban
tisztitsa!

—— Tisztitas eldtt ellendrizze az alkalmazni
kivant tisztito, ill. fertdtlenitd oldat
anyagdnak osszeferhetdseget!

—— Neuvegezzen valtoztatasokat az iSi
keszlléken. Ez a garanciank megszlineéset
és a feleldsseéguadllalasunk kizardsat vonja
magdual!

—— Soha ne haszndljon az eléirt mennyiségnél
tobb patront, ill. soha ne téltse tul a keészi-
leket! Ez biztositja azt, hogy a megadott
Uzeminyomas ne legyen tullépue!

—— Havalamimiatt nem szintethetd mega
nyomdads, akkor lépjen kapcsolatba az iSi
ceggelvagy a legkdzelebbi szervizzel!

MEGJEGYZES: Az iSi késziilék els® haszndlata
elétt tavolitsa el a szallitasi biztositokat a
dugattyumenetrol. Végezze el a készulék alapos
tisztitdsat a tisztitdsi abranak megfeleld
modon.

MEGJEGYZES: A por alaku adalékokat, cukrot
stb. a feltoltes eldtt oldja fel teljesen nemi
folyadekban, hogy ne képzddjenek kis csomok.
Ne haszndljon husos gyumolesdket vagy
magokat az adalékokban!

MEGJEGYZES, iSi GOURMET WHIP: Meleg
keészitmeények eseten a keszllek felforrosodik.
Bain marie furdében melegen tarthato

(max. 75°C)!
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MEGJUEGYZES, iSi THERMO WHIP: A terméket

tilos kivllrél heviteni (pl. bain marie,
mikrohulldmu stto, sutd, kalyha stb.)!

A készlléeket soha ne dllitsa bain marie vagy
vizflirdodbe.
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Huala sto ste se
odlucili za kupnju
ISt uredaja.

Prije prue primjene pruo

pazljivo procitajte upute
za uporabu.
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Otkrijte iSL svijet:

Posjetite internetsku stranicu
turtke iSiisaznajte vise o nasoj
Sirokoj ponudi: Nasa opsezna zbirka
recepata, od jednostauno dobrih do
kreatiuno profinjenih, pruzit ce Vam
suu 1St kulinarsku raznolikost.
Budite inspirirant!

Internetska stranica turtke iSi takoder
¢e Vam pruziti detaljne informacije o

suim uredajima t opremdt iSt.
Opsezan internetski prirué¢nik pruza
Vam sve detalje vezane za rukouvanje,
¢iséenje i otklanjanje poteskoca pri
upotrebi uredaja iSi.

www.ist.com/culinary

Ako imate pitanja, posaljite nam
e-mail na adresu info@isi.com
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Zajamcena kualiteta:

Svaki uredaj iSi temeljito se provjeraua prije
nego Sto napusti tvornicu. Turtka iSi daje

2 godine jamstua za materijal t izradu, pod
uvjetom da do problema ne dode uslijed
neprauvilne upotrebe. Jamstuo vurijedi od
datuma kupnje.

Registrirajte se sada na internetu i mi ¢emo
produljiti Vase jamstvuo!

UZiuajte u pogodnostima: 3 godine jamstua na
materijal i izradu, 5 godina jamstua na izolaciju
termo-tijela boce.

Jamstuo urijedi samo uz upotrebu originalnih
dijelova iSi prema popisu dijelova proizvoda.

Za besprijekorno funkcioniranje uredaja moze-
mo jamciti samo ako se upotrebljauaju iskljucivo
bombice iSi. Za greske i posljedi¢ne stete koje
nastaju ponajuise zbog nepridrzavanja i/ili
necitanja uputa za uporabu i u njima sadrzanih
sigurnosnih napomena ne postoji mogucnost
zahtjeva za jamstvom ili odgovornoscu.

Prijavite se i
osigurajte si pogodnosti:
wwuw.isi.com/warranty
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Podact o uredaju.
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Maks. radni tlak PS 20 bar (0,25L)
24 bar (0,5L1)
30 bar (1L)
Min. radna 1°C
temperatura
Maks. radna Gourmet Whip 75°C

temperatura

Thermo Whip 95°C

Maks. kapacitet

0,25L
0,5L

1L

Maks. broj bombica
koje se mogu

1patronaza
urhnje iSi (0,25 L)

upotrijebiti
1patrona za
urhnje (St (0,5 L)
2 patrone za
urhnje (St (1L)
Primjena Odobreno za

komercijjalnu primjenu.
Pjena, kanapel,

topli it hladni umaci,
krem juhe kao iturhnje
tdeserti. Prikladno

za hladnu i toplu
primjenu.
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Popis materijala.

Opis

Materijal

Boca

Plemeniti celik

Glava uredaja

POM, silikon,
plemeniti celik, NBR,
poniklant mesing, PU

Brtua glave

Silikon

Strealjka za ukrasa-

vanje

PP, plemeniti ¢elik

Drzac¢ bombica

Silikon,
plemeniti celik

Tehni¢ki podaci podlozni su promjenama bez

prethodne najave.
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Sigurnosne napomene.

NepridrZzavanje ovih sigurnosnih uputa ili
ostalih preporuka za uporabu i odrzavanje
proizvoda turtke iSi moze dovesti do kvara su-
stava te tjelesnih ozljeda i/ili materijalne stete.

—— Uredqj iSi odobren je za upotrebu iskljucivo
u skladu s podacima o uredaju!

—— Kako biste izbjegli pogresno rukouanje,

pazljivo procditajte i sacuvajte upute za
upotrebu!

—— Ne primjenjivati silu!
—— Drzatiuredaj iSiizvan dosega djece!

—— Uredaj isi nikada ne pohranjivati ni
upotrebljavati na temperaturama nizima
od minimalne ili vecima od maksimalne
radne temperature!

—— Pokretatiiskljuc¢ivo napunjen uredaj!

—— Nisu dopustene kriogene primjene, npr.
s tekuc¢im dusikom!

—— Glavu uredaja kombinirati iskljucivo s
bocom istog tipa uredaja!

—— Nikada ne kombinirati druge tvornicke
proizvode s dijelovima isi!

—— Glavu uredaja nikada ne zavrtati ukrivo!

—— Upotrebljauati samo originalne patrone
zavrhnje iSi!

—— Prilikom zavrtanja patrone ne naginjati
se preko uredaja!

—— Uredqgj je spremnik pod pritiskom! Pad ili
ostecenje (npr. pukotine ili deformacije)
¢ine ga izvorom opasnostiine smije se
ponovo upotrijebiti! Uredaj provjeriti u
seruisu ist!

—— Nikada ne odvurtati glavu uredaja koji je
pod pritiskom!
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—— Nikada ne upotrebljavati polugu kao ruc¢ku
za nosenje!

—— Pravilno je ¢is¢enje obavezno kako bise
izbjeglo zacepljenje uredaja. Proujerite
prije svuake upotrebe je ll uredaj iSt pravilno
ociscen!

—— Rastavite uredaj iSi samo u skladu s
ilustracijom za ciscenje!

—— Prije ¢iscenja provjeriti podnosljivost
materijala na upotrijebljena sredstua za
¢is¢enje odnosno dezinfekeiju!

—— Ne mijenjajte uredaj iSi. To bt moglo dovesti
do gubitka jamstua i za posljedicu ima
iskljucenje odgovornosti!

—— Nikada ne upotrebljauajte vise patrona
nego je navedeno, odnosno nikada nemojte
prepuniti uredaj! Time se osigurava da se
nece prije¢t maksimalni navedeni radni
tlak!

—— Ako ne mozete smanjiti pritisak, kontakti-
rajte turtku 1St il svoj servisni centar!

NAPOMENA: Prije prue upotrebe uredaja iSt
uklonite s navoja klipa uredaj za zastitu pri
prijevozu. Obavite osnouno ¢is¢enje kako je

prikazano na ilustraciji za ¢iscenje.

NAPOMENA: Kako biste sprijecili stvaranje
grudica, prije punjenja u malo tekucine pot-
puno otopite praskaste sastojke, Secer itd. Ne
upotrebljavajte sastojke s vocnom pulpom ili
kosticamal!

NAPOMENA iSi GOURMET WHIP: Uredaj se grije

ako ga koristite za topao sadrzaj. Uredaj se moze
odrzavati toplim u uredaju bain-marie na maks.

75°C!

NAPOMENA iSi THERMO WHIP: Uredaj ne smije
biti grijan izvana (npr. bain-marie, mikrovalna

pecnica, stednjak, pec¢nicaisl.)! Nikada nemojte
stavljati uredaj u bain marie ili u vodenu kupku.
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/Zahvualjujemo
se vam, da ste

lzbralt aparat isi.

Pred pruo uporabo skrbno
preberite navodila za uporabo.
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OdKrijte svet ISt

Obiscéite spletno stran skupine iSi
in si podrobneje oglejte naso pestro
ponudbo. Z naso obsezno zbirko od

preprosto dobrih do kreatiuno
prefinjenih receptou boste
odkrili kulinaricno raznolikost,
kijo zagotavljajo izdelki iSt.
Naj vas navdihnejo!

Na spletni strani skupine iSi
najdete tudi podrobne informacije
o vseh aparatih in dodatkin iSt.

V izérpnih spletnih navodilih za
uporabo so podrobno navedene use
informacije o uporabi, ¢is¢enju in
odpravljanju napak aparatov iSi.

www.ist.com/culinary

Ce imate uprasanja, jih posljite na
e-postni naslou info@isi.com
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Zagotouljena kakovost:

Vsak aparat iSi temeljito pregledamo, preden
zapusti tovarno. Skupina iSi nudi dueletno
garancijo za morebitne napake v materialu in
priobdelavi, ¢e do napak ni prislo zaradi neu-
strezne uporabe. Garancija velja od datuma,
navedenega na racunu.

Registrirajte se na spletni strani in podaljsali
vam bomo garancijo!

Izkoristite prednosti: Triletna garancija za
morebitne napake v materialu in pri obdelavt,
petletna garancija na izolacijski u¢inek termalne
posode.

Garancija velja samo ob uporabi originalnih
delou aparata iSi, ki so navedeni na seznamu
sestavnih delou. Za brezhibno delovanje
aparata lahko jamcéimo samo, ¢e uporabljate
izkljlu¢no bombice iSi. V primeru napak, poskodb
in posledi¢ne skode zaradi neupostevanja
splosnih in varnostnih napotkou v navodilin

za uporabo alt ker uporabnik navodil za
uporabo ni prebral, uporabnik ni upravicen

do uveljavljanja garancije alijamstua.

Prijavite seinsi
zagotovuite ugodnosti:
wwuw.isi.com/warranty
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Podatki o aparatu.

Najuisji delouni tlak PS

20 bar (0,25 L)

24 bar (0,5L1)
30 bar (1L)
Najnizja delouna 1°C
temperatura
Najuisja delouna Gourmet Whip 75°C

temperatura

Thermo Whip 95°C

Najuedja kolicina
polnjenja

0,25L
0,5L

1L

Naju. stevilo bombic
za uporabo

1bombica za
smetano (St (0,25 L)

1bombica za
smetano iSi (0,5 L)

2 bombici za
smetano iSi(1L)

Podrocje uporabe

Uporaba v gostinske
namene je dovoljena.
Penaste kreme,
kanapeji, tople in
hladne omake,
kremne juhe, stepena
smetana in sladice.
Primeren za pripravo
toplin in hladnih
sestavin.

143



Seznam materialou.

Poimenovanje

Material

Steklenica

Legirano jeklo

Glava aparata

POM, silikon,
legirano jeklo, NBR,
nikljana medenina,
PU

Tesnilka glave

Silikon

Nastavek za
okrasevanje

PP, legirano jeklo

Drzalo za bombico

Silikon, legirano jeklo

Tehni¢ni podatki se lahko spremenijo brez
predhodnega obuestila.
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Varnostni napotki.

Zaradi neupostevanja varnostnih napotkou
o0z. useh priporodil o ravnanju in vzdrzevanju
izdelkov iSi lahko pride do nepravilnosti v
delovanju sistema, poskodb in/ali materialne
Skode.

—— Aparat iSije namenjen izklju¢no uporabi u
skladu s podatki o aparatu!

—— Da bise izognili napakam priuporabi,
skrbno preberite in shranite navodila za
uporabo!

—— Ne uporabljajte s silo!

—— Aparat iSt hranite zunaj dosega otrok!

—— Nikoli ne hranite in uporabljajte aparata (St
zunaj najnizje in najuisje delovne tempe-
rature!

—— Uporabljgjte samo napolnjen aparat!

—— Kriogeno kuhanje, npr. s teko¢im dusikom,
ni dovoljeno!

— Kombinirajte samo glavo aparata in
steklenico enakega tipa aparatal

—— Nikoli ne kombinirajte izdelkovu drugih
proizuajalceuv z deli iSt!

—— Glave aparata nikoli ne privijte poseuno!

—— Uporabljajte samo originalne bombice za
smetano iSt!

—— Med privijanjem bombice se ne naslanjajte
na aparat!

—— Aparat je tla¢na posoda! Zaradi padca na
tla ali poskodb (npr. razpoke ali spremem-
be oblike) je vir nevarnosti in ga ne smete
vec uporabljati! Aparat naj pregledajo na
seruisnem mestu podjetja iSi!

—— Nikoli ne oduijajte glave aparata, ki je pod
tlakom!
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—— Rocice nikoli ne uporabljajte za prenasanje
aparata!

—— Da biprepredili zamasiteu aparata, je nujno
pravilno ¢is¢enje! Pred usako uporabo
preverite, ali je aparat iSt pravilno oc¢iscen!

—— Aparat iSirazstavite samo v skladu s
slikounim prikazom ¢iscenja!

—— Pred ¢is¢enjem preverite zdruzljivost
materiala z uporabljenimi detergenti in
dezinfekcijskimiraztopinami!

—— Ne spreminjajte aparata iSi! Tovodido
preklica garancije in izkljucitue jamstual

—— Nikoli ne uporabite ve¢ bombic, kot je
navedeno, oz. ne prenapolnite naprave!
Tako ne morete prekoraciti najuisjega
navedenega delounega tlaka!

—— Ce tlaka ni mogode znizati, se obrnite na
podjetje (St ali svoje seruisno mesto pod-
jetja ist.

NAPOTEK: Pred pruo uporabo aparata iSi z
navoja bata odstranite transportno varovalo.
Izvedite osnouno ¢is¢enje u skladu s slikounim
prikazom ciscenja.

NAPOTEK: Da bi preprecili nastajanje grudic,
pred polnjenjem v nekoliko tekocine popolno-
ma raztopite sestavine v prahu, npr. sladkor. Ne
uporabljajte sestauvin, ki usebujejo kos¢ke sadja
all koscice!

NAPOTEK ZA iSt GOURMET WHIP: Pri uporabi
toplih sestavin se aparat segreje. Temperaturo
lahko vzdrzujte s parno kopeljo (najuec 75 °C)!

NAPOTEK ZA iSi THERMO WHIP: Aparata ni
dovuoljeno ogreuvati od zunaj (npr. v parni kopeli,
mikrovalovni pecici, na stedilniku, v pecici itd.).
Aparata ne smete nikoli segrevati v parni ali
vodni kopeli.

146

147

Sl



TR

ISt clthazint tercih
ettiginiz icin cok
tesekkUr ederiz.

Cihaztilk kez kullanmadan
once lutfen kullanma kilavuzunu
dikkatlice okuyun.
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ISt dunyastnt
kesftedin:

ISt web sitesini ziyaret ederek cok yonlu
firsatimuiz hakkinda daha fazla bilgi
sahibi olabilirsiniz: Cok glzel ve yaratict
bir hiner sunan kapsamlt yemek tarifi
koleksiyonumuz size iSUnin leziz ve cok
yonlu dunyasina kaptlarint acyor.
Gelin, size de ilham verelim!

St web sitesi ayrica size tum iSi cihazlart
ve aksesuarlart hakkinda detaylt Urun
bilgilert de saglamaktaduir.

Detayli online kullanma kilavuzu size
iSi cihazlarinin isletmeye alinmast,
temizlenmesi ve arizalarin
giderilmesine iliskin tim detaylt
bilgileriicermektedir.

www.ist.com/culinary

Sorulariniz icin info@isi.com
adresi ile iletisime gecin.

149



Garanti edilmis kalite:

Her (St cthazl fabrikadan ctkmadan once
dikkatlice kontrol edilmektedir. Olusan hasar-
lar talimatlara aykirt kullanima dayanmad.igt
surece ISt malzeme ve iscilik icin 2 yil garanti
sunmaktadir. Garanti; satin alma fisinizin
Uzerindeki tarih itibariyle baslar.

Simdi cevrimici kaytt yaptirin ve garanti
kapsamintarttirin!

Su avantajlardan yararlanacaksiniz: 3 yil
malzeme ve iscilik garantisi ile termal sise gou-
desinin yalitim performansticin 5yl garantt.

Bu garantinin gecgerli olabilmest i¢cin iSUnin urin
parcalart listesindeki orijinal cihaz parcalarinin
kullaniimast gerekmektedir. Ayrica sadece iSt
kapsullert kullanudigl takdirde cithazin sorunsuz
calismast garanti edilebilir. Kullanma kilavuzu-
nun ve gluenlik bilgilerinin okunmamasindan
ve/veya bunlarin thlalinden kaynaklanan sorun-
lar, hasarlar ve sonrasinda olusan hasarlarda
garantt hakktortadan kalkacak ve firmamiz
hicbir sorumluluk Gstlenmeyecektir.

Kaytt yaptirin ve
avantajlardan yararlanin:
wwuw.isi.com/warranty
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Maks. isletme basinct
PS

20 bar (0,25 L)
24 bar (0,5L1)

30 bar (1L)

Min. isletme sicakligt

1°eC

Maks. isletme sicakligt

Gourmet Whip 75°C

Thermo Whip 95°C

Maks. dolum hacmi

0,25L
0,5L

1L

Kullanuacak maks.
kapsul sayist

TiSt krema kapsult
(0,251)

TiSt krema kapsult
(0,51)

2 (St krema kapsulu
L

Kullanum

Ticartamaclar

lein kullanuabilir.
Espumas, Finger-
food, sicak ve soguk
kremalar, kremalt
corbalar ile kremsanti
ve tatlilar. Soguk ve
sicak uygulamalar icin
uygundur.
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Malzeme listesi.

AdL Malzemesi
Sise Paslanmaz celik
Cihaz basligt POM, Silikon,

paslanmaz celik,
NBR, nikel kaplama
piring, PU

Baslik contast

Silikon

Uygulama ucu

PP, paslanmaz celik

Kapsul tutucusu

Silikon,
paslanmaz celik

Teknik data onceden haber vermeksizin

degisebilir.
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Guuenlik bilgilert.

Bu glvenlik talimatlarina veya kullanim ve
bakima iliskin herhangi bir tavsiyeye uyulma-
mast iSi irtinlerinin yanlis kullanimt olarak
degerlendirilir ve sistemin arizalanmasina ve
olast kisisel yararlanma ve/veya mal hasarina
neden olabilir.

—— (Sicithazisadece cihaz verilerine uygun
sekilde kullantimak Uzere onaylanmuistir!

— Kullanim hatalarint énlemek icin kullanma
talimatint dikkatle okuyup saklayin!

— Zor kullanmayn!

—— (Sicthazint cocuklarin ulasamayacagt
yerde saklayin!

—— (Stcthazinthigbir zaman min. ve maks.
isletme sicakliginin disindaki bir sicaklikta
saklamaytn veya kullanmaytin!

—— Sadece dolu durumdaki cithazlart calistirin!

—— Ornegin st azotla sogutma amaclt
kullanima musaade editlmemektedir!

—— Daima aynt cthaz tipine sahip cthaz
basligintve siseyt kombine edin!

—— Diger markalarin trinlerint asla ist
parcalart ile kombine etmeyin!

—— Cihaz basligintasla egik bir sekilde
vidalamayn!

—— Sadece orijinal iSt krema kapsullert
kullanun!

—— Kapsull vidalarken cihazin tzerine
egilmeyin!

—— Cihaz, bir basincli kaptur! Yere dusmesi
veya zarar gormest (orn. catlak veya
deformasyon olusumu) durumunda tehlike
teskil edecektir ve kullanilmaya devam
edilmemelidir! Cihaz, iSi servisi tarafindan
kontrol edilmelidir!
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—— Basing altindaki bir cthazin basligint asla
sOkmeyin!

—— Cihazt tasirken asla kol kismiundan
tutmayn!

—— Cthazin ttkanmasint onlemek icin
talimatlara uygun temizlik yapumast
sarttur. iSt cthazint her kullanimdan once
talimatlara uygun sekilde temizlenip
temizlenmedigint kontrol edin!

—— (Siclhazint sadece temizlikle ilgili resimlere
gore parcalara aywrin!

—— Temizlige baslamadan once kullantlan
temizlik ve dezenfeksiyon ¢cozeltisiile
malzemelerin uyumlu olup olmadigint
kontrol edin!

—— (Sicithazinda herhangi bir degisiklik yap-
maytn. Degisiklik yapumast durumunda
garanti hakku yitirilecek ve Uretici firma
hicbir sorumluluk Ustlenmeyecektir!

—— Asla belirtilenden fazla kapstl kullanmayin
veya cihazt fazla doldurmayin! Bu sekilde
maks. isletme basincinin asttmamast sag-
lanabilmektedir!

—— Basincidustrememeniz halinde iSi seruis
yetkilisi veya kendi seruis yetkiliniz ile ileti-
sime gecin!

BiLGI: iSi cihazint ilk kez kullanmadan énce
piston dislisinden nakliyat emniyetint ¢itka-
Tin. Temel temizligi, temizlik resimlerinde
gosterildigi gibi yaptin.

BILGI: Topak olusmamast icin toz bicimindeki
malzemeleri, sekeriv.s. doldurmadan once biraz
suda tamamen ¢cozun. Meyue tanesi veya cekir-
dek iceren malzemeler kullanmayn!

BiLGI iSi GOURMET WHIP: Sicak uygulamalarda
cihaz isinur. Cihaz, Bain Marie'de (maks. 75 °C'de)
sicak tutulabilir!

BILGI iSi THERMO WHIP: Cihaz disaridan tst-
tilmamalidir (6rn. Bain Marie, mikrodalgada,
ocakta, firinda vs.)! Cthazt asla Bain Marie veya
su banyosu icine koymayn.
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Blocking
Device.

EN: iSi Blocking Device
To prevent unintended activation of the lever of the
{St Gourmet Whip & iSt Thermo Whip.

DE:iSi Transportschutz
Verhindert die unbeabsichtigte Aktivierung des Hebels des
{StGourmet Whip und iSt Thermo Whip.

FR:iSi Dispositif de blocage
Pour empécher l'activation involontaire du levier de
l'iSt Gourmet Whip & iSt Thermo Whip.

IT: iSi Blocco del dispositivo
Per impedire lattivazione involontaria della leva del
1St Gourmet Whip & iSt Thermo Whip.

ES:iSi El bloqueo de dispositivo
Para evitar la activacion involuntaria de la palanca del
(St Gourmet Whip & iSt Thermo Whip.

NL: iSi transportbeveiliging
Onbedoelde activering van de hendel van de (St Gourmet
Whip & (St Thermo Whip voorkomen.

SE:iSiSpdrrdon
For att forhindra oausiktlig aktivering av spaken pa
St Gourmet Whip & iSt Thermo Whip.

PT: iSi dispositivo de bloqueio
Para evitar a ativacdo involuntaria da alavanca do
1St Gourmet Whip & iSt Thermo Whip.

EL: iSi Mm\6ko Zuokeur
la va amoTpéPeTte TNV akoLoLa EVEPYOTIOLNGN TOU HOXAOU TNG
(St Gourmet Whip & iSt Thermo Whip.

RU: iSi 6nokupyiouiee ycTpoiicTeo
[ns npepoTBpalleHns HenpeaHaMepPEeHHOM akTUBaLUK pblvara
(St Gourmet Whip & iSt Thermo Whip.

PL: iSiblokada transportowa

Zapobiega przypadkowej aktywacji dzwigni
St Gourmet Whip & iSt Thermo Whip.

188

CZ:iSiBlokovdni zatizeni
Chcete-li zabrdanit nechténé aktivaci pdky iSt Gourmet
Whip & iSt Thermo Whip.

HU: iSi blokkolo eszkoz

Ahhoz, hogy akartuveletleniil se lenessen aktivalni.

A blokkolo iSt Gourmet Whip & iSt Thermo Whip keészlle-
kekhez alkalmazhato.

HR:iSiBlokiranje uredaja
Kako bi se sprije¢ilo nenamjerno aktiviranje poluge za
{St Gourmet Whip & iSt Thermo Whip.

Sl:iSi Blokada
Da biprepredili nenamerno aktiviranje vzvoda
(St Gourmet Whip & iSi Thermo Whip.

TR:iSiCihazt Engelleme
ISt Gourmet Whip & iSt Thermo
Whip kolun istenmeyen aktivasyonunu dnlemek icin.

o - iSi gl ol o Jas pals
St Gourmet Whip cus 4se sl 1 (o sl adl 3 peade 2 Jaais id
St Thermo Whip «us s ¢l o ¢ls

KO: isi 2 23]
{Si Thermo Whip & iSi Gourmet Whip 2| #l#e] %314
B AFE WA S8

ZH: iSiBASAREE
AT IE (St Gourmet Whip & ISt Thermo Whip & 8F4EHI
BHVEGE

TH: gUnsadUaaiiunistuls 91n St
wavaxiumstulgaulenlasluladat vey 1St Gourmet Whip &
{Sit Thermo Whip
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